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Amag:

Gida Muhendisligi Bolimi mezunlarn yurt icinde ve yurt disinda gida Urinlerini Ureten,
isleyen ve dagitan sirket ve isletmelerde yodnetici, isletme mihendisi ve laboratuvar
gorevlisi olarak goérev alabileceklerdir. Mezunlar gida Uretimi, gida Uretim ve depolama
prosesleri tasarimi, bu sireclerde kullanilan nitelerin tasarimi ve Udretimi, gida
guvenilirliginin saglanmasi ve denetimi, biyoteknolojinin gida Gretimi ve glvenilirligi icin
gelistirilmesi ve uygulanmasi, gida kalite kontroll, gida paket ve ambalaj malzemelerinin
gelistirilmesi, gida sektoriine vyo6nelik arastirma ve gelistirme alanlarinda gorev
yapabileceklerdir.

Hedef:

Gida mihendisligi bélimunin hedefi temel bilim ve temel mihendislik ile gida bilimi ve
teknolojisi konusunda yeterli bilgi ile donanimli, elde ettigi bilgileri ve becerileri gida
Gretimi, Grun gelistirme, kalite saglama ve gida kontroll gibi alanlarda etkili kullanabilen,
arastirmaya ve gelistirmeye odakli, kendine givenli, takim calismasina uyum saglayan,
meslek etigine saygili, sosyal yonu gigli, cadin sorunlarina duyarli, yasam boyu 6grenme
geredinin bilincinde olan, gida endistrisi, kamu kuruluslar ve Universitelerce oncelikle
tercih edilen mezunlar yetistirmektir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI
Bilgi

1. Hayvansal ve bitkisel kaynakl gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve biyolojik
ozellikleri hakkinda teorik bilgi.

2. Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6deleri ve bu besin 6geleri ile
tlketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

3. Gida surecleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

4. Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

5. Gida kalitesinin ve gida gltvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

6. Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi birikimi.

7. Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roliG ve iyi hijyen
uygulamalan hakkinda teorik bilgi.

8. Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalar hakkinda teorik bilgi.

9. Gidalarda ve gida Uretim silreglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal ve
istatistiksel analizlerinin yapilmasina yoénelik teorik bilgi.

Beceri

10.Matematik, fen bilimleri ve temel miuihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
11.Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri degerlendirebilme.



12.Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida muhafazasi
icin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

13.Istatistik ve yazilim bilgisini gida yénetim siireglerine uygulayabilme.

14.Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli dizeltici
uygulamalan tespit edip hayata gegirebilme.

15.Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve givenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

16.Gida islem ve siireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri yapabilme
ve sonuglar analiz ederek yorumlayabilme.

17.Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve kiiresel
Olcekte saglik ve cevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

18.Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi problemlerinin ¢éziiminde ve tasarim
slireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

19.Alanindaki karmasik bir sistemi, siireci, cihazi veya urind, verilen kosullar ve kisitlar
altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yontemlerini kullanabilme.

20.Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida givenligi kurallari
ile birlikte ytrttebilme.

21.Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Griin tasariminda dederlendirebilme.

Yetkinlik

22.Disiplin ici ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer alabilme.

23.Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

24.Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki gelismeleri
ve yenilikleri takip etme, uygulama.

25.Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazilh olarak ifade
edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

26.Muhendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.

27.Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

28.Gida lretiminde proje gelistirme, uygulama, yonetme konularindaki sorumluluk ve
yetkilerin bilinci.



Egitim Ogretim Metotlan

Egitim - Odretim

Yontemleri*

Derslikte egitim

Problem saati

Vaka Calismasi

Beyin Firtinasi

Kaglk
Tartismasi

Gosterim

Benzetim

Seminer

Grup Calismasi

Saha /
Calismasi
Laboratuar

Odev

Sunum

Grup

Arazi

Inceleme / Anket

Calismasi

Panel

Konuk Konusmaci

Ogrenci Toplulugu

Faaliyetleri
Projeleri

/

Baslica 6grenme faaliyetleri

Dinleme ve anlamlandirma,
tartisma

ornek ¢6zimda,

Dinleme ve anlamlandirma, goézlem/durumlari
isleme, elestirel disinme, soru gelistirme

Onceden planlanmis 6zel beceriler

Dinleme ve anlamlandirma, goézlem/durumlan
isleme, elestirel diisinme, soru gelistirme, takim
calismasi

Dinleme ve anlamlandirma, goézlem/durumlari
isleme, elestirel diisinme, soru gelistirme

Dinleme ve anlamlandirma, goézlem/durumlari
isleme

Dinleme ve anlamlandirma, goézlem/durumlari
isleme, Bilisim becerileri

Arastirma - yasam boyu 6grenme, yazma,
okuma, Bilisim, Dinleme ve anlamlandirma,
yOnetsel beceriler

Arastirma - yasam boyu 06grenme, yazma,
okuma, Bilisim, elestirel dusinme, soru

gelistirme, yonetsel beceriler, takim galismasi

Gozlem/durumlari isleme, Arastirma - yasam
boyu 6grenme, yazma, okuma
GoOzlem/durumlart isleme,
beceriler, takim galismasi

Bilisim, yonetsel

Arastirma yasam boyu O6dgrenme,

okuma, Bilisim

yazma,

Arastirma - yasam boyu 6grenme, durumlan
isleme, soru gelistirme, yorumlama, sunum
Arastirma yasam boyu Odgrenme, yazma,
okuma

Dinleme ve anlamlandirma, goézlem/durumlari
isleme

Dinleme ve anlamlandirma, goézlem/durumlari
isleme

Gozlem/durumlari isleme, elestirel disiinme,
soru gelistirme, takim calismasi, Arastirma -
yasam boyu 6grenme, yazma, okuma, yonetsel
beceriler, Onceden planlanmis 6zel beceriler

Kullanilan Araglar

Standart derslik
teknolojileri, coklu ortam
araclari, projektor,
bilgisayar, tepeg6z
Standart derslik
teknolojileri, coklu ortam
araglari, projektor,
bilgisayar, tepeg6z
Standart derslik
teknolojileri, coklu ortam
araglari, projektor,
bilgisayar, tepeg6z
Standart derslik
teknolojileri, coklu ortam
araglari, projektor,
bilgisayar, tepeg6z
Gozleme imkan verecek
gergek ya da sanal ortam
Gozleme imkan verecek
gergek ya da sanal ortam
Standart derslik
teknolojileri, coklu ortam
araglar, projektor,
bilgisayar, tepeg6z, 0zel
donanim

Internet veri tabanlari,
klUtliphane veri tabanlari, e-
posta, c¢evrimici sohbet,
Web tabanli tartisma
forumlari

Ozel donanim

Internet veri tabanlari,

klUtliphane veri tabanlari, e-
posta

Standart derslik
teknolojileri, coklu ortam
araclari, projektor,
bilgisayar, tepeg6z, Ozel
donanim

Standart derslik
teknolojileri, coklu ortam
araclari, projektor,
bilgisayar, tepego6z,

6zel donanim
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BIiRINCi YARIYIL T L|Y|E iKINCi YARIYIL T U L|Y|E
FDE 101 Gida Miihendisligine Girig 3 00| 3|38 CHEM 112  Genel Kimya Il 2 2 0(3]|6
CHEM 111 Genel Kimya | 2 2 0|3 |6 AFE 132 | Akademik ingilizce Il 2 2 0(3]| 4
AFE 131  Akademik ingilizce | 2 2 0|3 | 4 CHEM 113  Genel Kimya Laboratuvari 1 0 2|25
MATH 131  Kalkiliis I 3 2 0|4 6 MATH 132  Kalkaliis 1l 3 2 0|4 6
PHYS 101  Fizik | 3 024 6 PHYS 102  Fizik Il 3 0 2|4 6
HUM 103 | Uygarlik Tarihi 2 0 0|2]3
17 | 30 18 | 30
UCUNCU YARIYIL DORDUNCU YARIYIL Y| E
ES 117  Bilgisayarh Hesaplamaya Giris 2 0 2|3 |5 FDE 226 Gida Analizi Laboratuvar 2 0 3(4]|7
FDE 201 Gida Kimyasi 3 00(3 5 FDE 234 | Akigkanlar Mekanigi 2 2 0|36
Gida Miihendisliginde Kiitle ve Enerji L
FDE 211 ! . 2 0 3 4 STAT 410  Istatistik 3 0 0]3 5
Denklikleri
Gida Miihendisleri i¢in Mikrobiyolojiye . ) .
FDE 203 Giris 0 2|4 )| 8 GBE 321 Biyotermodinamik 2 2 0(3]|6
MATH 241 Diferansiyel Denklemler 3 2 0|46 TKL 202  Tiirkge Il 2 0 02| 2
TKL 201 Tirkee | 2 0 0|22 ECON 294 | Miihendisler igin iktisat 3 0 03| 4
19 | 30 18| 30
BESINCI YARIYIL T L|Y|E ALTINCI YARIYIL T U L|Y|E
FDE 206 Gida Mikrobiyolojisi 2 0 3|48 FDE 342  Gida Miihendisliginde Temel islemler Il 2 2 0(3]|5
FDE 341 Gida Miihendisliginde Temel islemler | 2 2 0|3 |6 FDE 348  Uygulamali Kinetik 3 0 0|35
FDE 333 | Isive Kiitle Transferi 2 2 0|3 |6 FDE 345 | Gida Endiistrisinde istatistiksel Kalite Kontroli 2 0 2|3 | 5
FDE 335 Gida Malzeme Bilimi ve Miihendisligi 3 00|3]|5 FDE 344 | Gida Teknolojisi 3 0 0(3 |5
FE XX1 | Serbest Se¢gmeli | 3 00|3]|5 FDE XX1  Kisith Se¢gmeli | 3 0 0|35
FDE XX2  Kisith Segmeli Il 3 0 0(3 |5
16 | 30 18| 30
YEDINCi YARIYIL T U SEKiZiNCi YARIYIL T Y
FDE 465 | Gida Proses ve Tesislerinin Tasarimi 31 0|4 FDE 492  Miihendislik Projesi 1 0 4|3 | 8
Gida Giivenlik ve Kalite Yonetim i
FDE 445 | . 3 00|38 FDE XX5  Kisith Se¢gmeli V 3 0 0|35
Sistemleri
FDE XX3 | Kisith Segmeli I1l 3 00|35 HTR 302 | Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi Il 2 0 02| 2
FDE XX4 | Kisith Segmeli IV 3 00|3]|5 FDE XX6  Kisith Segmeli VI 3 0 0(3 |5
FDE 400 | Yaz Staji 02 0(0 |1 FDE XX7 | Kisith Segmeli ViI 3 0 0(3 |5
HTR 301  Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | 2 00| 2|2 FE XX2 | Serbest Se¢meli Il 3 0 0[3]|5
15| 29 17| 30
Minimum Mezuniyet Kosulu
Kredi 138
AKTS 239
T: Teorik L: Laboratuvar  E: AKTS Ders Sayisi 45
U: Uygulama Y: Yeditepe Kredisi Yaz Staji Sayisi 1




Dersler ile Program Ogrenme Giktilari iliskileri (0 hig iliski yok — 5 en yiiksek diizeyde)

Ders

Gida Muhendisligine Giris

Gida Kimyasi

Gida Muhendisliginde Madde ve
enerji Denklikleri

Gida Mihendisleri igin Genel
Mikrobiyolojiye Girig

Gida Analizi Laboratuvari

Akiskanlar Mekanigi

Biyotermodinamik

Gida Mikrobiyolojisi

Gida Mihendisliginde Temel

islemler I

Isi ve Kitle Transferi

Gida Malzeme Bilimi ve
Muhendisligi

Gida  Mihendisliginde
Islemler II

Temel

Uygulamali Kinetik

Gida Endustrisinde Istatistiksel
Kalite Kontroli

Gida Teknolojisi

Gida Proses ve Tesislerinin

Tasarimi
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pc10|| pc11||Pc12||Pc13||Pc14||Pc15||Pci6||Pc17||Pc18||Pc19||Pc20||Pc21||Pc22||Pc23||Pc24||Pc25||PC26||PC27||Pc28
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 0
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 5 0 0 0
5 5 1 3 0 0 1 1 3 2 2 1 0 2 0 2 2 2 5
0 0 0 0 0 0 0 4 0 4 5 0 4 4 0 5 0 5 5
0 5 0 0 0 0 5 2 0 0 0 0 5 0 2 5 0 5 0
5 0 0 0 0 0 5 0 1 1 0 0 5 0 0 5 0 2 0
5 5 0 0 0 0 0 0 5 5 0 0 5 5 3 5 0 0 5
4 5 5 0 4 5 5 4 0 4 5 0 4 4 0 5 0 0 0
0 0 0 0 0 4 5 0 0 0 0 0 5 0 0 5 0 0 0
0 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 5 0 0 0
0 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 5 0 0 0
0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0 0 5 0 4 5 0 0 0
5 0 0 0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5 5 3 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 2 2 5
0 0 0 0 3 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 5 0 0 0
5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5




Gida Guvenlik ve Kalite Yonetim
Sistemleri

Muhendislik Projesi
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Alinacak Derece:

Bu b6lim, ylksek 6gretimde Gida Mihendisligi alaninda 239 AKTS kredilik birinci asama
derece sistemine tabidir.

Program basarili bir sekilde tamamlanip, program vyeterlilikleri saglandiginda Gida
Mihendisligialaninda Lisans derecesine sahip olunur.

Kabul Kosullari:

Bolime kayit yaptirmak isteyen o6drenci, Universitenin akademik ve yasal mevzuati
cercevesinde OSYM tarafindan belirlenen siiregleri tamamlamak / sinavlari basarmis olmak
zorundadir. Yurtici veya disinda esdeder programda 6grenimine baslamis bir 6grenci yatay
gecis icin basvuru yapabilir. Ogrencilerin basvurusu dénem baslamadan, her bir 6grencinin
sartlari ve basvuru yaptigi derece dikkate alinarak incelenir ve 6zel olarak degerlendirilir.
Universiteye giris hakkinda daha etrafli bilgi Kurum Tanitim Katalogu’nda mevcuttur.

Universite tarafindan onaylanmis ve bir anlasma ile kosullari belirlenmis 6grenci degisim
programlari kapsaminda yurtdisindan gelen 6dgrenciler program dahilinde ders alabilirler.
ingilizce olarak verilen dersleri alabilirler. Dersi alan dgrencinin dersin dnkosulu olan
dersleri ya da bunlarin esdederlerini almis olmasi gerekmektedir. Program mifredatindaki
tim dersler Ingilizce olarak yuritilmektedir.

Mezunlarin Istihdam Olanaklan ve Ust Kademeye Gegis:

Mezunlarimiz, yurt icinde ve yurt disinda gida Urlnlerini Ureten, isleyen ve dagitan sirket
ve isletmelerde yonetici, isletme mihendisi ve laboratuvar goérevlisi olarak goérev
alabileceklerdir. Mezunlar gida Uretimi, gida lretim ve depolama prosesleri tasarimi, bu
slireglerde kullanilan (nitelerin tasarimi ve Uretimi, gida guvenilirligi saglanmasi ve
denetimi, biyoteknolojinin gida Gretimi ve glvenilirligi icin gelistiriimesi ve uygulanmasi,
gida kalite kontroll, gida paket ve ambalaj malzemelerinin gelistiriimesi, gida sektérine
ybnelik arastirma ve gelistirme gibi pozisyonlarda bulunmaktadirlar. Ayni zamanda, lisans
derecesini takiben lisansistl calismalarina devam ederek Gida Mihendisligi ve benzer
alanlarda ylksek lisans ve doktora derecesi alan birgok 06grencimizin olacagi da
beklenmektedir.

Mezuniyet Kosullar::

Programdan mezun olabilmek icin 6grencinin 36 zorunlu, 2 serbest secmeli ve 7 teknik
secmeli ders olmak lizere toplam 45 ders tamamlayarak 138 kredi ve 239 ECTS elde etmesi
ve 2.00 ve Uzeri genel not ortalamasina sahip olmasi gerekmektedir. Mifredatta yer alan
derslerin listesi asagidaki tabloda verilmektedir. Bu derslerden FDE 492 kodlu bitirme
projesi, 6grenciye program boyunca 6¢grendigi bilgileri bir miihendislik projesine uygulama
olanadi sadlar. Ayrica, mezuniyet icin 6grencinin bélim tarafindan onaylanan bir kurulusta
20 is gunlik zorunlu stajini basari ile tamamlamasi gerekmektedir. Bu zorunlu staj da
tabloda FDE 400 kodu altinda listelenmigstir.



Ders Kategori Listesi

Temel Dersler

Gida Muhendisligine Girig
Genel Kimya I

Akademik Ingilizce I

Kalkults I

Fizik I

Genel Kimya II

Genel Kimya Laboratuvari
Kalkalus II

Fizik II

Akademik Ingilizce II
Bilgisayarli Hesaplamaya Giris
Toplam

Temel Miihendislik Dersleri
Diferansiyel Denklemler
Mihendisler icin Ekonomi
Istatistik

Toplam

Uzmanhik / Alan Dersleri

Gida Kimyasi

Gida Mihendisliginde Kitle ve Enerji Denklikleri

Gida Mihendisleri icin Mikrobiyolojiye Giris
Gida Analizi Laboratuari

Akiskanlar Mekanigi

Biyotermodinamik

Gida Mikrobiyolojisi

Gida Mihendisliginde Temel islemler 1

Isi ve Kitle Transferi

Gida Malzeme Bilimi ve Mihendisligi

Gida Mihendisliginde Temel islemler 2
Uygulamali Kinetik

Gida Endustrisinde Istatistiksel Kalite Kontroli
Gida Teknolojisi

Gida Proses ve Tesislerinin Tasarimi

Gida Guvenlik ve Kalite Yonetim Sistemleri

Mihendislik Projesi

Yaz Staji

Toplam

Sinirli Segmeli Uzmanhk / Alan Dersleri
Sinirh segmeli alan dersi 1

Sinirh segmeli alan dersi 2

Sinirli segmeli alan dersi 3
Sinirli segmeli alan dersi 4

AKTS
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Sinirli segmeli alan dersi 5
Sinirh segmeli alan dersi 6

Sinirh segmeli alan dersi 7

Toplam
Sinirsiz secmeli ders

Sinirsiz secmeli ders 1
Sinirsiz secmeli ders 2

Toplam

Uygarlik Bilimleri, Iletisim ve Yonetim Becerileri Dersleri

Uygarlhk Tarihi

Tlrkge I

Tlrkce II

Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I

Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi II

Toplam

Tium Derslerin AKTS Toplami

10

11
239

10



ILETiSIM BILGILERI
BOLUM BASKANI

Prof. Dr. Mustafa OZILGEN

Dahili: 1486

mozilgen@yeditepe.edu.tr

AKTS KOORDINATORU
Yrd. Dog. Dr. Derya Kahveci Karincaoglu
Dahili: 3282

Derya.kahveci@yeditepe.edu.tr

Adres:

Yeditepe Universitesi, 26 Adustos Yerlesimi, Miihendislik Fakiiltesi, Gida
Mihendisligi Boluma,

indéni Mah., Kayisdagi, 34755, ATASEHIR,

ISTANBUL, TURKIYE

Bolum Sekreteri:
Selma DINC

Tel : +90 216 578 0418, Faks: +90 216 578 0400
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Ders

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

Gida Muhendisligine Giris FDE101 1 3+0 3 8

On Kosul Dersleri

Dersin Dili
Dersin Seviyesi

Dersin Tiiri

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Dersin Amaci

Dersin Igerigi

Yok

Ingilizce
Lisans

Zorunlu

Yrd. Dog. Dr. Derya Kahveci Karincaoglu

Gida muhendisligi mesledinin kapsam ve sorumluluklarini tanitmak.
Gida bilimi ve teknolojisi alanindaki temel kavramlari tanimlamak.

Gida muhendisligi nedir? Temel gida bilesenlerine giris. Gida
mikrobiyolojisine giris. Gida lretim proseslerine giris. Gida guivenligi
ve gida kalitesine giris. Gida biliminde glincel konular.

Program Ogretim Olcme
Dersin Ogrenme Giktilari Ogrenme 29 . e .
Yontemleri Yontemleri
Ciktilan
Gida mihendisliginin kapsamini 1
. 1,2 A
tanimlayabilir.
Gidalarin bilesenlerini ve gida tretiminde 3,7
. o 1,2 A
kullanilan temel prosesleri tanimlayabilir.
Gida glvenligini ve gida kalitesini etkileyen 5 12 A
faktorleri tartisabilme. !
Gida bilimi ve teknolojisi alanindaki giincel 24 12 A

olaylari takip edebilir

Ogretim
Yontemleri:
Olgme
Yontemleri:

ve tartisabilir.

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

12



DERS AKISI

Hafta Konular On Hazirhk
1 Derse giris. Gida mihendisligi nedir? Ders notlari
2 Birimler, boyutlar Ders notlari
3 Gida bilesenleri I: Su, karbonhidrat, protein, yag Ders notlari
4 Gida bilesenleri II: Vitamin, mineral Ders notlari
5 Gida mikrobioyolojisi Ders notlari
6 Ara sinav I Ders notlari
7 Kitle ve enerji denklikleri Ders notlari
8 Temel islemler I Ders notlari
9 Temel islemler II Ders notlari
10 Gida guvenligi Ders notlari
11 Gida kalitesi Ders notlari
12 Ara sinav II Ders notlari
13 Muhendislik etigi. Rapor yazimi. Ders notlari
14 Gida muhendisliginde giincel konular. Ders notlari
KAYNAKLAR

Ogretim Uyesince hazirlanan ders notlari.
Ders Notu 9 Y

Diger Kaynaklar

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar
Odevler

Sinavlar



DEGERLENDIRME SiSTEMi

YARIYIL IiCI CALISMALARI SAYI KATKI YUzZDESi
Ara sinav 2 77

Kisa sinav 5 23

Toplam 100

Finalin Basariya Orani 35

Yil icinin Basariya Orani 65

Toplam 100

DERS KATEGORISI Temel ders

DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI

. Katki Duzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari
12345
1 Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve X
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin
2 Odeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.
3 Gida stiregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi. X
Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4 konularinda teorik bilgi.
Gida kalitesinin ve gida givenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi. X
Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
6 birikimi.
Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
7 uygulamalan hakkinda teorik bilgi. X

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalar hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida uretim streglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
9 ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢g6zme amaciyla uygulayabilme.

10

11 Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.



12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken 6nlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilim bilgisini gida ydnetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve sireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve muhendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢dziminde ve
tasarim slireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, slireci, cihazi veya Grind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacgla modern tasarim ydntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, ydnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

15



Etkinlik

Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)

Kisa sinav

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel galisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

Siiresi Toplam
SAYISI (Saat) Is Yiiki
(Saat)
14 3 42
14 7 126
5 1 5
2 17 34
2 2 4
1 25 25
1 2 2
238
7,9
8

16



Ders

Gida Kimyasi

On Kosul Dersleri

Dersin Dili

Dersin Seviyesi
Dersin Tiiri

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Dersin Amaci

Dersin Igerigi

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS
FDE201 3 340 3 5
CHEM111
Ingilizce
Lisans
Zorunlu

Yrd. Dog. Dr. Derya Kahveci Karincaoglu

Bu dersin amaci égrencilerin  gidalan birer kimyasal sistem olarak
algilamalarinin saglanmasi, bu kimyasal sistemleri olusturan temel
gida bilesenlerinin 6zelliklerinin tanmlanmalarinin yanisira, gida
isleme ve depolama slireglerinde gida bilesenlerinde meydana gelen
dedismelerin kimyasal mekanizmalari hakkinda bilgi
kazandiriimasidir.

Gida bilesenleri, su , makro besin 6geleri: karbonhidratlar, yadlar,
proteinler, enzimler; mikro besin 6geleri: mineraller ve vitaminler;
gidalarda besin dgeleri disinda bulunan kimyasallar: aroma ve renk
maddeleri, katkilar ve kontaminantlar.

Program

) L 51
Dersin Ogrenme Ciktilari ogrenme 9gret|m . "0 sme .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan

Gidalarin temel bilesenlerini tanimlayabilir. 1 1 A,D
. " . o 1,2

Gidalarin igerdigi suyun énemini kavrayabilir. 1 A

Makro ve mikro besin 6geleri(karbonhidratlar, 1,2

yadlar, proteinler; vitaminler, mineraller) 1 A

hakkinda bilgi sahibidir.

Gidalarda besin 6geleri disinda bulunan 1,2 1 A

kimyasallar hakkinda bilgi sahibidir.

Gidalarin kimyasal bozulma 1

mekanizmalari(esmerlesme ve otoksidasyon 1 A

tepkimeleri)hakkinda bilgi sahibidir.

Gidalarda bazi kimyasal analizler hakkinda bilgi 9 1 A

sahibidir.

17



Ogretim
Yontemleri:
Olcme
Yontemleri:

A: Sinav , B: Deney, C: Odev

DERS AKISI

Hafta Konular

1 Gida bilesenlerinin tanitimi: Makro ve mikro nutrientler

5 Gidalardaki su: su aktivitesi, sorpsiyon izotermleri, suyun
fonksiyonel dnemi

3 Karbonhidratlar: Siniflandirma, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

4 Karbonhidratlar: Gidalardaki fonksiyonlan

5 Proteinler: Siniflandirma, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

6 Proteinler: Gidalardaki fonksiyonlari

7 Ara sinav I

8 Enzimler: Siniflandirma, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri, gidalardaki
fonksiyonlari

9 Yaglar: Siniflandirma, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

10 Yadlar: Gidalardaki fonksiyonlari

11 Vitaminler

12 Ara sinav II

13 Mineraller

14 Gidalarda renk ve aroma maddeleri, dogal kontaminantlar

KAYNAKLAR
Ders Notu Ogretim Uyesi tarafindan hazirlanan ders notlari

Diger Kaynaklar

Dagitim, 2006

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler

Sinavlar

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

On Hazirlik

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlar

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Text book: Food Chemistry, F. G6gus ve S. Fadiloglu, Nobel Yayin



DEGERLENDIRME SiSTEMi

YARIYIL ICI CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI
Ara sinav 2 77

Kisa sinav 5 23

Toplam 100

Finalin Basariya Orani 35

Yil icinin Basariya Orani 65

Toplam 100

DERS KATEGORISI Alan dersi

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

10

11

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin

ogeleri ile tlketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida stiregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida uretim sureglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Katki Dlzeyi

12345

X
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12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilim bilgisini gida y&netim siireglerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢éziminde ve
tasarim slireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim ydntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yonetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik SAYISI

Ders Suresi (Sinav haftasi dahil) 14 3



Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Kisa sinav

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

14

= = N N U0

12

25

42

24

25

144

4,8

21



Ders

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

Gida Muhendisleri igin Mikrobiyolojiye Girig FDE 203 3 3+3 4 6

On Kosul Dersleri

Dersin Dili
Dersin Seviyesi

Dersin Tiiri

Dersin
Koordinatori

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Dersin igerigi

Yok

ingilizce
Lisans

Zorunlu

Prof. Dr. F. Yesim Ekinci

Arastirma goérevlileri

Temel mikrobiyoloji bilgilerinin verilmesi ve mikrobiyoloji alanina ait
deneyleri tasarlama, ylritebilme, bu konudaki sorunlara etkin ¢6ziim
Uretebilme becerilerinin kazandirilmasi

Mikrobiyoloji biliminin tarihgesi ve gelisimi, mikroorganizmalarin
bilime ve teknolojiye olan etkileri, prokaryotik ve 6karyotik
mikroorganizmalarin dzellikle bakteri ve virtslerin 6nemi,
mikroorganizmalarin siniflandirilmasi, evrimi, sitolojisi, genetigi,
fizyoloji ve ekolojisi, mikroorganizmalarin laboratuvar ortaminda
izolasyonu, kiltiar edilmesi ve tanimlanmasi. Mikroorganizmalarin
gida sistemlerinde ve insanlarda hastalik yapma etkilesimleri,
mikroorganizmalar arasi iletisim ve iligkiler. Bu konularda laboratuar
calismalar

Program o . "
T - Ogretim Olgme
Dersin Ogrenme Ciktilari ogrenme e . . .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan
Mikroorganizmalarin genel karakteristikleri 7
hakkinda bilgi sahibi olur 1,2 AB,C
Mikroorganizmalar ile ilgili konularda bagimsiz 19
olarak deney tasarlama, deney yapma, deney 1,2,3 A,B,C
sonuglarini analiz etme becerisi kazanir
Mikrobiyoloji ile ilgili ytrtttiglu deneyleri grup 22
arkadaslarn ve bireysel olarak raporlama ve 1,2,3 A,B,C
yorumlama becerisi kazanir
Laboratuarda analiz yapma etik ve sorumluluk 22,23, 25,27
bilinci kazanir 1,2,3 AB,C
Mikrobiyolojik galismalarda kullanilan malzeme- 28
araclari ve laboratuarda uyulacak kurallari 1,2,3 A,B,C

tanimlayabilir
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Ogretim
Yontemleri:
Olcme
Yontemleri:

A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

DERS AKISI

Hafta Konular

10

11

12

Ders: Mikrobiyolojinin tarihgesi, Mikroorganizmalar ve insan saghgi
Uzerindeki olumlu etkileri ve patojenik mikroorganizmalar
Laboratuar: Laboratuvar kurallari, laboratuvar gtivenligi egitimi,
rapor yazimi ve formati hakkinda bilgilendirme

Ders: Kimya: Temel prensipleri, Atomun yapisi, Molekdllerin
olusumu, kimyasal baglar, kimyasal reaksiyonlar inorganic ve
organic maddeler

Laboratuar: Mikroskopi teknikler, 6rnek hazirlama, basit boyama
ve negatif boyama teknikleri

Ders: Mikroskop, Mikroskopik teknikler, boyama teknikleri
Laboratuar: Ayirici boyama teknikleri; Gram boyama, Asit-Fast
boyama, Flagella boyama, Endospor boyama ve Kapsiil boyama

Ders: Prokaryotik ve Okaryotik organizmalarin anatomisi
Laboratuar: Besiyeri Hazirlanmasi ve Klasik Mikrobiyolojik Ekim
Teknikleri

Ders: Mikrobiyal blylime: kullanilan farkli besiyeri ortamlar, saf
klltlr elde etme, stok kiltir olusturma ve depolama teknikleri
Laboratuar: Bakteri tanisi icin kullanilan 6zel besi yerlerinin
Ogretilmesi; selektifi besiyeri, ayirt edici besiyeri, zenginlestirme
besiyeri

Ders: Mikroorganizmalarin blyldmesinin  kontroli: mikrobiyal
blyime,mikrobiyal &6lim orani, mikrobiyal blyimeyi engelleyen
fiziksel ve kimyasal yontemler

Laboratuar: Ozmotik basing, pH, sicaklik ve oksijenin mikrobiyal
blylime Gzerine etkilerinin arastiriimasi

Ara Sinav 1

Ders: Mikrobiyal metabolizma, katabolik ve anabolik reaksiyonlar,
Enzimler, enerji tGretim yolaklari

Laboratuar: Sicaklik ve radyasyonun mikrobiyal blytime Uzerine
etkilerinin arastiriimasi, antimikrobiyal test igin disk diffusion
metodu

Ders: Karbonhidrat, protein ve lipid katabolizmasi
Laboratuar: Mikrobiyal metabolizmanin biyokimyasal testler
kullanilarak arastirilmasi

Ders: Mikrobiyal genetik: Genetik materyalin yapisi ve fonksiyonu,
Bakteriyal gen ekspresyonunun regulasyonu
Laboratuar: Gram negatif E.coli bakterisinden DNA izolasyonu

Ara Sinav 2

Ders: Mutasyon: Genetik materyaldeki dedisim, genetik transfer ve
rekombinasyon

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

On Hazirlik
Ders Notlari

Lab Notlari

Ders Notlar

Lab Notlari

Ders Notlari

Lab Notlari

Ders Notlari

Lab Notlari

Ders Notlari

Lab Notlan

Ders Notlari

Lab Notlari

Ders Notlari

Lab Notlari

Ders Notlari

Lab Notlan

Ders Notlar

Lab Notlari

Ders Notlari

Ders Notlar
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Laboratuar: Gram negatif E.coli DH5a bakterisinden plazmid Lab Notlari

izolasyonu
Ders: Biyoteknoloji ve Rekombinant DNA Teknolojisi: Ders Notlari
Biyoteknolojiye giris, biyoteknolojide kullanilan teknikler, Genetik
13 muhendisliginde kullanilan teknikler ve uygulamalari, Genetik Lab Notlan
muhendislginde etik ve glivenlik konulari
Laboratuar: Agarose gel elektroforezi yontemi ile izole edilen
plazmidlerin safliginin kontrol edilmesi
Ders: Mikroorganizmalarin Siniflandiriimasi Ders Notlan
14 Laboratuar: E.coli DH5a bakterisine CaCl2 ydéntemi ile plazmit
Lab Notlar
transformasyonu yapilmasi
KAYNAKLAR
Ders Notu Ders Notlari, Lab Notlari

Diger Kaynaklar

Dokiimanlar
Odevler

Sinavlar

YARIYIL ICI CALISMALARI
Ara Sinav
Laboratuvar Raporlari

Laboratuvar Kisa Sinavlari

Finalin Basariya Orani
Yil iginin Basariya Orani

Toplam

DERS KATEGORISi

Microbiology an Introduction ( Tortora, Funke, Case)
Laboratory Experiments in Microbiology ( Johnson Case)

MATERYAL PAYLASIMI

DEGERLENDIRME SiSTEMi

SIRA KATKI YUZDESI

2 43

11 36

12 21

Toplam 100
30

70
100

Alan dersi

DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI

No Program Odrenme Ciktilari

Katki Dazeyi

12345
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Hayvansal ve bitkisel kaynaklh gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin
Ogeleri ile tliketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida stirecleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kltle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida givenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektériindeki uygulamalar hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim sireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel muhendislik bilgilerini gida miuhendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken onlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazihm bilgisini gida yénetim siireglerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gegirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kiresel olgekte saglik ve gevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢éziimiinde ve
tasarim siireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, siireci, cihaz veya Urtnd, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim ydntemlerini
kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida givenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.
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21

22

23

24

25

26

27

28

Tlketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grin tasariminda degerlendirebilme.

Disiplin igi ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sdzlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yodnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik SAYISI (S:;e:)'
Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 14
Laboratuar Siresi 14
Laboratuar Kisa Sinavlari 12 0.25
Laboratuar raporu 11
Sinif Digl Laboratuar sonuglari gézlemleme 8
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme) 14
Ara sinav - Bireysel calisma 2 12
Sinav 1
Final - Bireysel galisma 1 24
Sinav 2

Toplam is Yiikii

Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

33

14
24

24

194

6.4

26



DERS BILGILERI

Ders Kodu

Gida Mikrobiyolojisi FDE 206

On Kosul Dersleri FDE 203

Dersin Dili Ingilizce
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Tiiri Zorunlu
Dersin

Koordinatorii

Dersi Verenler Prof. Dr. F. Yesim Ekinci

Dersin Yardimcilari  Arastirma goérevlileri

Gida mikrobiyolojisi ve uygulamalari ile ilgili temel bilgilerin

Dersin Amaci kazandiriimasi

Yariyil T+U Saat

5 243

Kredi

4

AKTS

8

Gidalarda bulunan mikroorganizmalar, bu organizmalarin gelismesini
etkileyen faktérler, gidalarda kullanilan indikatér mikroorganizmalar,
Dersin igerigi gidalarda patojenik 6zellik gésteren mikroorganizmalar ve

fonksiyonlari, bulasma kaynaklari, olusturduklar hastaliklar, kontrol(,

laboratuar tanisi ve gida givenligi agisindan incelenmesi

Dersin Ogrenme Giktilari

Gida mikrobiyolojisi ve uygulamalari ile ilgili temel
bilgileri kazanir

Kalite ve hijyen indikatori mikroorganizmalarin
tasimasi gereken 6zellikleri karsilastirir

Hangi sartlarin gidalarda bulunan
mikroorganizmalarin gelisimini tesvik edecedine ve
engelleyecedine karar verebilir

Gida endustrisinde fermentasyonda kullanilan
yararli mikroorganizmalarin tasimasi gereken
Ozellikleri 6grenir

Gida kokenli mikroorganizmalar ile ilgili konularda
bagimsiz olarak deney tasarlama, deney yapma,
deney sonuglarini analiz etme ve yorumlama
becerisi kazanir

Gida uretim hattinda mikroorganizmalardan
kaynaklanacak kritik kontrol noktalarini
belirleyebilme ve gerekli dizeltici uygulamalari
tespit etme yetisi kazanir

Gida kokenli patojenik ve bozulma olusturan
mikroorganizmalardan kaynaklanan bir problemi

Program
ogrenme
ciktilan

7
5,12

5,7

3,8

6,7,11,12,14

3,5,7

7,11,
12,14,15,16

Ogretim
Yontemleri

1,2

1,2,3

1,2,3

1,2,3

1,2,3

1,2,3

1,2,3

Olgme

Yontemleri

A,B,C

A,B,C

A,B,C

A,B,C

A,B,C

A,B,C

A,B,C
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saptama, tanimlama ve en glncel teknik ve
araclari kullanarak c6zme becerisi kazanir

AB,C

Laboratuarda bu konularda bagimsiz calisabilir ve 11, 123
rapor yazabilir 22,23,25,27 r
Ogretim .
?r I N 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:
Olgme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yéntemleri: ' e ¥y L » D2 FT0]
DERS AKISI
Hafta Konular On Hazirhk
Ders Notlar
1 Ders: Gida mikrobiyolojisine giris: DUnG ve Bugini
Laboratuar: Laboratuar Glvenligi Kursu Lab Notlar
Ders: Mikroorganizma buyumesini etkileyen dissal ve igsel faktorler Ders Notlari
2 Laboratuar: Orneklerin toplanmasi, tasinmasi ve analize
A . Lab Notlari
hazirlanmasi, dilisyon problemi ¢éztmleri
. Ders Notlari
3 Ders: Indikatér mikroorganizmlar, Sporlar
Laboratuar: Dillisyon Problemleri Cozliimleri Lab Notlan
Ders: Gida Kaynakli Hastaliklar: Konakgi organizmanin 6zellikleri, Ders Notlari
4 mikrobiyal faktorler
Laboratuar: Besiyeri Hazirlanmasi ve Klasik Mikrobiyolojik Ekim Lab Notlari
Teknikleri
Ders: Staphylococcus aureus Ders Notlari
5 Salmonella
Laboratuar: Farkli methodlarla suda koliform ve Escherichia coli Lab Notlan
aranmasi ve sayimi
Ders: Clostridium botulinum,Clostridium perfringens, Bacillus Ders Notlar
6 cereus
Listeria monocytogenes Lab Notlari
Laboratuar: Domates Salgasinda Kiuf ve Maya Sayimi
7 Ara Sinav 1
Ders: Enterobacteriaceae Ders Notlari
Escherichia coli
8 Shigella
Vibrio, Yersinia
Laboratuar: Gidalarda Staphylacoccus aureus aranmasi ve sayimi Lab Notlar
Ders: H. pylori, C. jejuni, Virusler, Parasitler, Protozoa, Kiifler ve Ders Notlari
9 mikotoksinler
Laboratuar: Peynirde ve slttee Listeria monocytogenes ve Lab Notlar
Salmonella spp. Aranmasi ve hizli tani kitleri ile belirlenmesi
Ders Notlari
Ders: Gidalarda bozulmaya neden olan organizmalar
Gida muhafaza yéntemleri: Low temperature, kurutma, irradiasyon,
10 sicaklik uygulamalari, MAP, Antimikrobiyal koroyucular, vb.
Laboratuar: Peynirde ve slttee Listeria monocytogenes ve Lab Notlari
Salmonella spp. aranmasi ve hizli tani kitleri ile belirlenmesi
11 Ara Sinav 2 Ders Notlar
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Ders: Fermentasyon Ders Notlari
Starter kdiltirler olarak Laktik asit Bakterileri

12 Laboratuar: Peynirde ve slittee Listeria monocytogenes ve Lab Notlan
Salmonella spp. Aranmasi sonuglarinin degerlendirilmesi
Ders Notlari
13 Ders: Gida Guvenligi Dizenlemeleri
Laboratuar: Fermantasyon ve Fermentdr Kursu Lab Notlarn
Ders: Hizli Tani Teknikleri Ders Notlari
14 Gida Guvencesi ve Biyoglvenligi Lab Notlari

Laboratuar: Yogurt Fermantasyonu

KAYNAKLAR

Ders Notu Ders Notlari, Lab Notlari

Modern Food Microbiology. Sixth Edition. J.M. Jay. Aspen Publishers, Inc.,

Diger Kaynaklar ) ] o
Gaithersburg, Maryland 2000. (Fourth and Fifth Editions are good as well).

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler
Sinavlar
DEGERLENDiRME SiSTEMi

YARIYIL IiCi CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI
Ara Sinav 2 43
Laboratuvar Raporlari 6 36
Laboratuvar Kisa Sinavlari 9 21

Toplam 100
Finalin Basariya Orani 30
Yil icinin Basariya Orani 70
Toplam 100

DERS KATEGORISi Alan dersi



DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

10

11

12

13

14

15

16

17

18

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6deleri ve bu besin
6geleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida stregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glivenliginin sadlanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin rolli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida uretim slreglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢é6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazihm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve giivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve silrecglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kiresel 6lcekte saglik ve cevre lizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida miihendisligi problemlerinin ¢oéziimiinde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Katki Dizeyi

12345

30



Alanindaki karmasik bir sistemi, slireci, cihazi veya Urln, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacla modern tasarim ydéntemlerini

19 Lullanabilme. X
Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida guvenligi
20 kurallari ile birlikte ydrttebilme. X
21 Tlketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grin tasariminda degerlendirebilme.
Disiplin igi ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
22 alabilme. X
23 Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme. X
Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
24 gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.
Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézli ve yazih olarak
25 ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma. X
26 Muhendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
7 Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.
Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yo6netme konularindaki
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.
AKTS / 1S YUKU TABLOSU
.. . Toplam
Etkinlik SAYISI (S;‘;::)' is Yiikii
(Saat)
Ders Suresi (Sinav haftasi dahil) 14 2 28
Laboratuar Siresi 14 3 42
Laboratuar Kisa Sinavlari 9 0.25 2.25
Laboratuar raporu 6 4 36
Sinif Disi Laboratuar sonuglari gézlemleme 8 1 8
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 2 56
Ara sinav - Bireysel calisma 2 12 28
Sinav 2 1 2
Final - Bireysel calisma 1 24 24
Sinav 1 2 2
Toplam Is Yiikii 228.25
Toplam 1s Yiikii / 30 (s) 7.6
Dersin AKTS Kredisi 8
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Ders

Gida Muhendisliginde Kitle ve Enerji Denklikleri

On Kosul Dersleri

Dersin Dili

Dersin Seviyesi
Dersin Tiru

Dersin Koordinatérii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Dersin icerigi

DERS BILGILERI

Kodu  Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

FDE 211 3 2+2 3 4

Yok

ingilizce
Lisans

Zorunlu

Mihendislik boyut ve birim uygulamalari. Kimyasal tepkimeli ve
tepkimesiz sistemlerde madde ve enerji denklikleri. Gaz, buhar ve sivi
sistemi uygulamalari, buhar, nem, doymus sistem uygulamalari.
Simultane kiitle ve enerji denklikleri

Muhendisligin temek kavramlarini gida isleme ve saklamaya
uygulamaya yoOnelik giris dlizeyi ders.

Program

) o . 51
Dersin Ogrenme Ciktilari 6grenme 9gret|m . "0 cme .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan

Boyut, birim, siireg akis gizelgesi iélgéll’ 12, 1,2,4 A D

. . . . 1,2, 3,10, 11,
Kitle ve enerji denklikleri 13,17 1,2, 4 A, D

N . 1,5,6,7, 10,
Gida endustrisi dérnekleri 11, 13, 2 C
1,10, 11, 13,
, 18, 19, 20, 21,
proje 23, 25, 26,27, 24 A, D
28
Ogretim " . .
. i 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

Yontemleri:

Olgme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

Yontemleri: ' e (i e J

DERS AKISI
Hafta Konular On hazirhik
1-2 Akis semasi ve sireg tanimlanmasi Ders kitabi
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3-6 Boyut, mihendislik birimleri, system tanimlanmasi ve ozellikleri

7-9 Maddenin sakimi

9-11 Enerji sakimi

11-14 Simultane madde ve enerji denklikleri

Ders kitabi

Ders kitabi

Ders kitabi

Ders kitabi

KAYNAKLAR
. Singh RP, Heldman DR. Introduction to Food Engineering.
Ders Kitabi Academic Press, London, 1984
Felder R.M, Roussenau RW. Elementary Principles of Chemical
Diger Kaynaklar Processes. 3rd ed. John Wiley & Sons, USA, 2000

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler
Sinavlar
DEGERLENDiIiRME SiSTEMi
YARIYIL iCi CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI
Ara sinav 2 57
Proje 1 43
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 30
Yil icinin Basariya Orani 70
Toplam 100
DERS KATEGORIiSi Alan dersi
DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI
. Katki Duzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari
12345
1 Hayvansal ve bitkisel kaynakl gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve N
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
> Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin Odgeleri ve bu besin X
ogeleri ile tliketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.
3 Gida slrecgleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi. P
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin sadlanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektériindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.
Gidalarda ve gida lretim silreclerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel muhendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilm bilgisini gida y&netim siireglerine uygulayabilme.
Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli dizeltici

uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slirecglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre Uizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢oziminde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urlin0, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacgla modern tasarim ydntemlerini
kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida gtvenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim cgalismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu o6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Muhendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.

Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yonetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.
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Etkinlik

Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)

Proje

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel galisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

Siiresi Toplam
SAYISI (Saat) Is Yiiki
(Saat)
14 4 56
14 2 28
1 6 6
2 10 20
2 2 4
1 20 20
1 2 2
136
4.5
4
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DERS BILGILERi

Ders Kodu Yariyil
Gida Analizi Laboratuvari FDE226 4

On Kosul Dersleri FDE201

Dersin Dili Ingilizce

Dersin Seviyesi Lisans

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatorii -

Dersi Verenler Yrd. Dog. Dr. Ozlem Giiglii Ustiindag

Dersin Yardimcilari Lab Asistanlari

Temel gida analizlerinin prensip ve uygulamalari hakkinda teorik ve
pratik bilgi vermek, gida analizlerinde kullanilan analitik tekniklerin

Dersin Amaci

T+U Saat

2+3

Kredi AKTS

4 7

prensiplerinin anlasiimasini saglamak, égrencilerin laboratuvar

becerilerini gelistirmek.

Genel lab kurallari, lab guivenligi, lab hesaplamalari, analitik veri
dederlendirmesi: dogruluk ve kesinlik, gida analiz yéntemleri ve

Dersin igerigi

uygulamalari: nem ve toplam kuru madde tayini, kdl tayini, standard

sollisyonlar ve titrasyon asitligi, vitamin tayini: vitamin C tayini,

mineral tayini: tuz tayini, karbonhidrat tayini, protein tayini, yag

tayini ve yagdlarin karakterizasyonu.

Dersin Ogrenme Giktilari

Temel gida analizleri hakkinda teorik bilgi sahibidir.

Gidalarin kimyasal 6zellikleri hakkinda bilgi
sahibidir.

Gida analizlerinin gida endistrisinde kullanim
amacglar ve 6nemi hakkinda bilgi sahibidir.

Analizin amacini, var olan kaynaklari numunelerin
ve metodlarin 6zelliklerini dederlendirerek bir gida
analizi icin en uygun metodu/metodlar segebilir.

Deney prosedirint takip ederek gida analizlerini
gergeklestirebilir. veri toplayabilir, verileri analiz
ederek sonuglarini degerlendirebilir.

Program
Ogrenme
ciktilan

9

16

Ogretim Olgme
Yontemleri Yontemleri
1,2, 3 A C
1,2,3 A C
1,2 A C
1,2,3 A C
1,2,3 A B
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Deney sonuglarini bilimsel rapor hazirlayarak etkin 25

bir sekilde sunabilir 1,2 Cc
Gida analiz laboratuvarinin givenli ve etkin olarak 11
kullanabilmesi ve gida analizlerinin
gergeklestirebilmesi icin gereken bilgi birikimine ve 1,2,3 A B, C
pratik yeterlilige sahiptir
Laboratuvar ortaminda takim galismasi 22 3 B
gergeklestirebilir.
Teknolojik gelismelerin gida analizi alanindaki
etkileri ve gtincel sorunlarin ¢é6zimu igin kullanimi 17, 24 19 C
hakkinda fikir sahibidir. !
Gida analizlerini ulusal ve uluslararasi gida 6
duzenlemeleri ve kanunlari kapsaminda
o o 1,2 C
degerlendirebilir.
Ogretim " . .
: i 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:
Olcme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yontemleri: ' e (i e )
DERS AKISI
Hafta Konular On Hazirhik
1 Lab glvenligi Ders notlari
2 Bilimsel rapor yazimi, lab hesaplamalari Ders notlar
3 Gida analizine giris, numune alinmasi ve hazirlanmasi Ders notlar
4 ?;almk veri degerlendirmesi: dogruluk ve kesinlik (Deney 1, Rapor Ders notlari
5 Nem ve toplam kuru madde tayini (Deney 2, Rapor 2) Ders notlari
6 Kdl tayini (Deney 3, Rapor 3) Ders notlar
7 Standard sollsyonlar ve titrasyon asitligi (Deney 4, Rapor 4), Ara Ders notlar
sinav 1
8 Vitamin tayini: Vitamin C tayini (Deney 5, Rapor 5) Ders notlar
9 Mineral tayini: tuz tayini (Deney 6, Rapor 6) Ders notlan
10 Karbonhidrat tayini (Deney 7, Rapor 7), Ara sinav 2 Ders notlari
11 Protein tayini, Kjeldah metodu (Deney 8, Rapor 8) Ders notlari
12 Yag tayini, Soxhlet metodu (Deney 9, Rapor 9) Ders notlari
13 Yadlarin karakterizasyonu (Deney 10, Rapor 10) Ders notlan

37



14 Donem sonu dederlendirmesi, Arasinav 3 Ders notlari

KAYNAKLAR

Ogretim Uyesi tarafindan hazirlanan ders notlari.
Ders Notu Nielsen, S.S. (ed.), 2010. Food Analysis Laboratory Manual, 2nd ed.
Springer.

Diger Kaynaklar Nielsen, S.S. (ed.), 2010. Food Analysis, 4th ed., Springer

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler
Sinavlar
DEGERLENDiIRME SISTEMi
YARIYIL IiCi CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI
Kisa sinav 11 10
Ara sinav 3 40
Raporlar 9 35
Lab performans degerlendirmesi 15
Toplam 100
DERS KATEGORISi Alan dersi

DERSIN PROGRAM GCIKTILARINA KATKISI

. Katki Duzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari
12345
1 Hayvansal ve bitkisel kaynakl gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve X

biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin

2 Odeleri ile tiketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4 konularinda teorik bilgi.



10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim slreclerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢gézme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve guvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kiresel 6lcekte saglk ve cevre lizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi problemlerinin ¢dézimiinde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim ydntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallan ile birlikte yiritebilme.

Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim cgalismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, insiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.
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Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
25 ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

26

57 Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida (retiminde proje gelistirme, uygulama,
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik

Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)
Sinif Digi Ders Calisma Siresi (On calisma, pekistirme)
Kisa sinav

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Deney raporu hazirlanmasi
Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.

ybnetme konularindaki

Slresi
AYISI
SAYIS (Saat)
14 5
14 1
11 1
3 12
3 1.5
9 8

Toplam
Is Yuka
(Saat)

70
14

11

36
4.5
72

207.5

6.9
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Ders

Biyotermodinamik

On Kosul Dersleri

Dersin Dili

Dersin Seviyesi
Dersin Tiiri

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Dersin Amaci

Dersin Igerigi

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

GBE321 4 242 3 6

CHEM112

Tlrkce

Lisans

Zorunlu

Prof. Dr. Mustafa Ozilgen
Prof. Dr. Mustafa Ozilgen

Arastirma goérevlileri

Termodinamidin temel prensiplerini biyolojik sistem 6rnekleriyle
anlatmak

Muhendislik termodinamidinin temel kavramlarininin biyolojik
sistemlere uygulanmasini 6§retmek. Ug veya dért 6§renciden olusan
gruplarla proje yaparak takim calismasi, literatlr arastirmasi,
bilgisayar kullanim bilgisi ve termodinamik analiz yetenegini
gelistirmek.

Program Ogretim Olcme
Dersin Ogrenme Ciktilar dgrenme -9 . o .
Yontemleri Yoéntemleri
ciktilan
Termodinamigin temel kavramlarinin égrenilmesi ;2‘2’ 3,10, 11, 1,2,4 A D
3,8,10, 11,
Disiplinler arasi proje yapimi 18, 19, 22, 23, 1,2,4 A, D
25, 26
Gida ve biyolojik sistemlerle ilgili érnekler 7 1,2,4 A, D

Ogretim
Yontemleri:
Olgme
Yontemleri:

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
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Hafta

8-10

11-12

13

14

Ders Kitabi

Diger Kaynaklar

DERS ICERIGI

Konular

Termodinamigin gelisim sureci: Neden termodinamik 6grenme
gereksinimi olustu, termodinamidin gelisim slreci ve kanunlari

Temel kavramlar, enerji, is, ic enerji

Entropy, 6zgul 1s1, faz degisim isisi, entropy, enformasyon entropisi,

diger konular

Thermodynamic properties of biological fluids: Phase equilibria

Rault’s ve Henry’s kanunlan

Termodinamik 6zelliklerin hicresel yapi igin hesaplanmasi

Ideal ve reel akiskanlar, su ve buhar icin termodinamik veri
kaynaklarari

Termodinamigin birinci kanununun biyolojik siireglere uygulanmasi

Termodinamigin ikinci kanununun biyolojik slireglere uygulanmasi
Exergy analysis in biological systems

Tekrar

KAYNAKLAR

Calisma
Malzemeleri

Ders kitabi
Ders kitabi
Ders kitabi

Ders kitabi
Ders kitabi

Ders kitabi

Ders kitabi +
Buhar tablosu

Ders kitabi
Ders kitabi
Ders kitabi

Ders kitabi

Ozilgen M, & Sorgiiven E, BioThermodynamics (Drafts of the new

textbook, in press), Taylor & Francis, USA, 2014

Smith MJ, Van Ness HC and Abbott MM, McGraw Hill,
Introduction to Chemical Engineering Thermodynamics, 7t

ed., USA 2005

Thermodynamics, Cengel Y and Boles MA. 6% ed. McGraw Hill,

USA, 2007

Ozilgen, M. Endistrilesme Siirecinde Bilgi Birikiminin Oykisi, 2

ed. Arkadas Yayinevi, Ankara, 2011

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar Onceki yillara ait sinav sorulari + ek dékiiman

Odevler Problem seti

Sinavlar

kapali kitap kisimlari var.

DEGERLENDIRME SiSTEMi

Iki dénem ici sinav ve dénem sonu sinavi. Sinavlarin timiinde acik ve
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YARIYIL ICI CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI

Ddénem igi sinav 2

Proje 1
Toplam

Finalin Basariya Orani

Yil icinin Basariya Orani

Toplam

DERS KATEGORISi Alan dersi

DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Ogeleri ile tlketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

3 Gida slrecleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

4 konularinda teorik bilgi.
5 Gida kalitesinin ve gida glivenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.
Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
6 RO
birikimi.
7 Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen

uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

8 Biyoteknolojinin gida sektdriindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

10 problemlerini saptama, tanimlama ve ¢gé6zme amaciyla uygulayabilme.

11 Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

12 muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

13 Istatistik ve yazilim bilgisini gida ydnetim siireclerine uygulayabilme.

14 uygulamalan tespit edip hayata gegirebilme.

15 uygulamaya aktarabilme.

16 yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

17 kuresel 6lcekte sadlik ve cevre Uzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Hayvansal ve bitkisel kaynakh gidalarin temel besin 6deleri ve bu besin

Gida islemlerinde termodinamik, i1si ve klitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi

Gidalarda ve gida uretim sulreclerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal

Matematik, fen bilimleri ve temel muhendislik bilgilerini gida mihendisligi

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glvenligi konularindaki teorik bilgiyi
Gida islem ve sireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve

57
43
100
30
70

100

Katki Duzeyi
12345

X
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18

19

20

Bilisim teknolojilerini gida muihendisligi problemlerinin ¢éziminde ve
tasarim silireglerinde etkin sekilde kullanabilme.
Alanindaki karmasik bir sistemi, slireci, cihazi veya Uriind, verilen kosullar

ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacgla modern tasarim ydntemlerini X
kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida gtvenligi
kurallari ile birlikte yurttebilme.

21 Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grlin tasariminda dederlendirebilme.
22 Disiplin ici ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer X
alabilme.
23 Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme. X
24 Yasam boyu 6drenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki X
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.
25 Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak X
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.
26 Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
27 Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.
28 Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yodnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci. X
AKTS / IS YUKU TABLOSU
.. . Toplam
Etkinlik SAYISI (S;‘;::)' is Yiikii
(Saat)
Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 14 4 56
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 3 42
Proje 1 15 15
Ara sinav - Bireysel calisma 2 10 20
Sinav 2 2 4
Final - Bireysel calisma 1 25 25
Sinav 1 2 2
Toplam is Yiikii 164
Toplam is Yiikii / 30 (s) 5.5
Dersin AKTS Kredisi 6
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Ders

Akiskanlar Mekanigi

On Kosul Dersleri

Dersin Dili

Dersin Seviyesi
Dersin Tiiri

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Dersin Amaci

Dersin Igerigi

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

FDE234 4 2+2 3 6

MATH241, PHYS101

Ingilizce
Lisans

Zorunlu

Yrd. Dog. Dr. Ozlem Giiglii Ustiindag

Lab Asistanlari

Akiskanlar mekaniginin temel prensiplerini aktarmak, temel akis
denklemlerini tanimlamak, bu prensiplerin ve denklemlerin akis
problemlerinin ¢éztiiminde kullanimlarini teorik ve pratik
uygulamalarla aktarmak

Temel kavramlar, akiskanlarin 6zellikleri, basing ve akiskan statidi,
kitle, Bernoulli ve enerji denklemleri, boru akisi, diferansiyel akis
analizi. Lab uygulamalari: viskozite 6lgimu, Bernoulli deneyi,
Reynolds deneyi, borularda enerji kayiplari

Program

) P L 51

Dersin Ogrenme Ciktilari Ogrenme 9gret|m . "0 gme .
Yontemleri Yontemleri

ciktilan

Temel akiskanlar mekanigi prensiplerini ve 4

denklemleri hakkinda teorik bilgi sahibidir. 1,2 A

Temel akiskanlar mekanigi prensiplerini ve 10

denklemlerini uygulayarak akis problemlerini 1 A

cozebilir.

Basit akisk i lerini ilir.

asit akiskan sistemlerinin tasarimini yapabilir 19 1,3 A C

Deney prosedirint takip ederek akiskan 16

deneylerini gergeklestirebilir, deney tasarlayabilir,

veri toplayabilir, verileri analiz ederek sonuglarini 3 c

dederlendirebilir.
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Laboratuvar ortaminda takim calismasi 22

gergeklestirebilir. 3

Deney sonuglarinin bilimsel rapor hazirlayarak 25

etkin bir sekilde sunabilir. 3 C
18

Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi

problemlerinin ¢6zimu igin kullanabilir. 1 C

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahiptir. 27

Meslektaslar ve diger miihendislerle mesleki 25

iletisim kurabilir.

O?retlm . 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

Yontemleri:

Olgme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

Yontemleri: ) re Yok re )

DERS AKISI

Hafta Konular On Hazirhk

1 Akiskanlar mekan!(_v;!ne giris ve temel I_(favramlar Ders notlar
Akiskanlar mekanigi lab kurallari ve bilimsel rapor yazimi

2 Akiskanlarin 6zellikleri Ders notlar
Akiskanlarin dzellikleri:

3 D tl
Viskosite 6lcimi (Lab 1, rapor 1) ers notlart

4 Basing ve akigkan statigi Ders notlar

5 Kitle, Bernoulli ve Enerji Denklemleri: Kitle korunumu Ders notlar
Kitle, Bernoulli ve Enerji Denklemleri: Mekanik enerji ve verimlilik,

6 . Ders notlar
Bernoulli (Lab 2, rapor 3)

7 Arasinav 1 Ders notlar
Kitle, Bernoulli ve Enerji Denklemleri: Genel Enerji Denklemi

8 Kitle, Bernoulli ve Enerji Denklemleri: Genel Enerji Denklemi Ders notlar

9 Boru akisi Ders notlari

10 Boru akisi, Reynolds deneyi (Lab 4, Rapor 4) Ders notlan

11 Boru akisi, Borularda Enerji Kayiplari (Lab 4, Rapor 4) Ders notlan
Arasinav 2

12 Diferansiyel denklemler Ders notlari

13 Diferansiyel denklemler Ders notlan



14 Diferansiyel denklemler Ders notlar

KAYNAKLAR

Ogretim Uyesi tarafindan hazirlanan ders notlari.

Ders Notu Fluid Mechanics Fundamentals and Applications. Yunus
A. Cengel & John M. Cimbala. 2nd Edition. 2010.

Diger Kaynaklar -

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler
Sinavlar
DEGERLENDiRME SiSTEMi
YARIYIL iCi CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI
Ara sinav 2 71
Raporlar 4 29
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 30
Yiliginin Basariya Orani 70
Toplam 100

DERS KATEGORIiSi

DERSIN PROGRAM GCIKTILARINA KATKISI

.y Katki Dlzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari

12345

Hayvansal ve bitkisel kaynakl gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakl gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin

2 Odeleri ile tiketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4 konularinda teorik bilgi. X



10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

Gida kalitesinin ve gida gilvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim slireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal ve
istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢gé6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve guvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve sireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve muhendislik uygulamalarinin yerel ve
kiresel 6lcekte saglk ve cevre lizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida miihendisligi problemlerinin ¢gézimiinde ve tasarim
sureclerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sureci, cihazi veya trinu, verilen kosullar ve
kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida gtvenligi
kurallan ile birlikte yiritebilme.

Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim cgalismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, insiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.
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Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
25 ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma. X

26 Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.

Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.
27 X

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yonetme konularindaki
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Siresi Toplam
Etkinlik SAYISI (Saat) Is Yk
(Saat)
Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 14 4 56
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 2 30
Ara sinav - Bireysel calisma 2 16 32
Sinav 2 2 4
Final - Bireysel galisma 1 25 25
Sinav
Lab raporu hazirlanmasi 4 5 20
Toplam is Yiikii 167
Toplam is Yiikii / 30 (s) 5.6
Dersin AKTS Kredisi 6
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DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS
Gida FDE319 5-8 340 3 5
Biyokimyasi

On Kosul Dersleri Yok

Dersin Dili Ingilizce

Dersin Seviyesi Lisans

Dersin Tiiri Secmeli

Dersin Koordinatori
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Dersin igerigi

Yrd. Dog. Dr. Sanem Argin

Ham ve islenmis gidalarin biyokimyasal 6zelliklerini ve bu gidalarda
gercgeklesen biyokimyasal reaksiyonlari tanimlamak; Gidalarda
gerceklesen renk dedisimi, tekstlirel degisiklikler, tortu olusumu,
aroma olusumu, asitligin artmasi gibi fiziksel ve kimyasal
degdisikliklerin ardindaki biyokimyasal reaksiyonlari agiklamak;
Gidalarin raf 6mrint ve dayanikhlidini artirmak icin kullanilan
yobntemleri, biyokimyasal reaksiyonlara dayandirarak tartismak.

Ham ve islenmis gidalarin biyokimyasal 6zellikleri ve bu 6zelliklerdeki
degisimler. Ette postmortem fazda gerceklesen biyokimyasal
dedisiklikler, hasat sonrasi meyve ve sebze fizyolojisi; esmerlesme
reaksiyonlari, mayalama, firinda pisirme ve fermentasyon islemlerinin
gidalarin 6zellikleri Gzerine etkileri; gida bozulmalarinin biyokimyasi ve
gida kalitesi Gzerine etkileri.

Program Ogretim Olcme
Dersin Ogrenme Ciktilar 6grenme 29 N .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan

Kasin yapisini ve kas kasilmasinin mekanizmasini

tanimlayabilir. Kasin ete donlisimu sirasindaki

biyokimyasal olaylarn agiklayabilir. Etin yumusamasini

saglayan mekanizmalari tanimlayabilir. Et pigmentlerini 1,2,5
ve etteki renk dedisimlerine etki eden faktorleri

tanimlayabilir.

Meyve ve sebzelerin solunumunu, olgunlasmasini ve 1,2,5
rengini etkileyen faktorleri agiklayabilir. Hasat 6ncesi

ve sonrasi bu faktoérleri kontrol edebilecek yéntemleri
tanimlayabilir.

1,2 A, C

1,2 A C
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Nisastanin yapisini ve gesitlerini tanimlayabilir. 1,2,3,5
Esmerlesme reaksiyonlarini agiklayabilir. Nisasta
modifikasyonun nedenlerini ve yontemlerini 1,2 A C
aciklayabilir.
Biranin yapimi sirasinda gergeklesen biyokimyasal 1,2,3,5
olaylan tanimlayabilir. Biranin kalitesini etkileyen 19 A C
fiziksel ve kimyasal faktorleri agiklayabilir. ! !
Sat ve sit dranlerinin kimyasal yapilarini 1,2,3,5
tanimlayabilir. Bu urlnlerin yapimi ya da olgunlasmasi
sirasinda olusan mikrobiyel/biyokimyasal dedisiklikleri
o o A, e s i 1,2 A C

ve bu degisikliklerin trinlerin fiziksel 6zelliklerine olan
etkilerini aciklayabilir.
Takim calismasi yapabilir. S6zlG sunum hazirlayabilir. 22, 25 12 c D

Ogretim " . .

= . 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

Yontemleri:

Olgme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

Yontemleri: ' e (i e )

DERS AKISI

Hafta Konular On Hazirhik

1 Et ve et Urlnlerinin biyokimyasi Ders notu

2 Et ve et Urlnlerinin biyokimyasi Ders notu

3 Meyve ve sebzelerin biyokimyasi Ders notu

4 Meyve ve sebzelerin biyokimyasi Ders notu

5 Nisasta ve nisastali Grtinlerin biyokimyasi Ders notu

6 Nisasta ve nisastali Grtinlerin biyokimyasi Ders notu

7 Teknik gezi --

8 Ara Sinav -

9 Biranin biyokimyasi Ders notu

10 Biranin biyokimyasi Ders notu

11 Sat ve sut Grdnlerinin biyokimyasi Ders notu

12 Sat ve sut Grdnlerinin biyokimyasi Ders notu

13 Kakao ve gikolatanin biyokimyasi Ders notu

14 Kakao ve gikolatanin biyokimyasi Ders notu
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KAYNAKLAR

Ders Notu

N.A.M. Eskin and F. Shahidi, "Biochemistry of Foods”, Academic Press, 20(

Diger Kaynaklar edition.

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler
Sinavlar

DEGERLENDIRME SiSTEMiI
YARIYIL ICI CALISMALARI SAYI KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 67
Odev ve Proje 4 33
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 40
Y1l icinin Basariya Orani 60
Toplam 100
DERS KATEGORIisi Sinirli segmeli

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

- Katki Dlzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari

12345
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin

2 Ogeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi. X

Gida stregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, Isi ve kitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4  konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glivenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi. X
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim slireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal ve
istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve guvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve sireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve muhendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lGzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida miihendisligi problemlerinin ¢gézimiinde ve tasarim
sureclerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sureci, cihazi veya trinu, verilen kosullar ve
kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida gtvenligi
kurallan ile birlikte yiritebilme.

Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.
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26 Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.

57 Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yonetme konularindaki
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Siiresi Toplam
Etkinlik SAYISI (Saat) Is Yiikii
(Saat)
Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 14 3 42
Sinif DisI Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 2 28
Sunum 1 8 8
Proje 1 10 10
Odev 3 4 12
Ara sinav - Bireysel calisma 1 12 12
Sinav 1 2 2
Final - Bireysel galisma 1 20 20
Sinav 1 3 3
Toplam is Yiikii 137
Toplam is Yiikii / 30 (s) 4.6

Dersin AKTS Kredisi 5



Ders

Isi ve Kltle Aktarimi

On Kosul Dersleri

Dersin Dili

Dersin Seviyesi
Dersin Tiiri

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Dersin Amaci

Dersin Igerigi

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

FDE333 5 2+2 3 6

FDE234

Ingilizce
Lisans

Zorunlu

Yrd. Dog. Dr. Ozlem Giiglii Ustiindag

Isi ve kUtle transferinin temel prensiplerini ve gida miuhendisligi
uygulamalarindaki 6nemini aktarmak, 1sI ve kiitle transfer
problemlerinin ¢6zimi igin gereken yaklasimlari, kuramlari,
denklemler hakkinda bilgilendirmek, bu bilgilerin gida mihendisligi
problemlerinin ¢6ziimuinde uygulanmasini saglamak

Isi ve kitle transferi, temel kavramlar, isi transfer cesitleri: iletim,
taginim, 1sinim, iletim: temel prensipler ve denklemler, zamana bagl
ve bagimsiz isi iletimi, tasinim: temel prensipler ve denklemler,
dodal ve zorlanmis tasinim, isinim: temel 1sinim prensipleri, 1siNim 1si
transferi, kltle transferi: temel prensipler, kiitle difizyonu ve
konvektif kutle transferi

Dersin Ogrenme Giktilari

Isi ve kitle transferinin gida mihendisligindeki yeri
ve 6nemi hakkinda bilgi sahibidir.

Temel 1s1 ve kutle transferi prensipleri ve kuramlari
hakkinda bilgi sahibidir.

Temel 1s1 ve kutle transferi problemlerini formulize
edebilir, 1s1 ve kitle transferi prensiplerini,
kuramlarini ve denklemlerini gida mihendisligi
problemlerinin g6ziimulnde uygulayabilir.

Bilisim teknolojilerini gida miuhendisligi
problemlerinin ¢6zimdu igin kullanabilir.

Program

w Ogretim Olcme
Ogrenme .. . .. .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan
3
1,2 A
4
1,2 A
10
1,2 A
18
1 C
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Meslektaslari ve diger miihendislerle mesleki 25
iletisim kurabilir.

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahiptir 27
Ogretim " . .
- N 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

Yontemleri:

Olcme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

Yontemleri: ' e Yot e J

DERS AKISI

Hafta Konular On Hazirhk
Isi ve Kitle Transferine Giris, IsI Transferinin Temel Kavramlari ve

1 . Ders notlari
Denklemleri
Isi ve Kitle Transferine Giris, Isi Transferinin Temel Kavramlari ve

2 . Ders notlari
Denklemleri

3 Iletimin temelleri, Isi iletim denklemi Ders notlari

4 Zamana baglh ve zamandan bagdimsiz isi iletimi Ders notlar

5 Zamana bagh ve zamandan bagdimsiz isi iletimi Ders notlar
A

6 rasinav 1 . Ders notlari
Tasinimin temelleri

7 ic ve dis zorlanmis tasinim Ders notlar
Dogal

8 ogal taginim Ders notlar

9 Isinimin temelleri, 1sinim Isi transferi Ders notlar

10 Kitle Transferinin Temel Kavramlari ve Denklemleri Ders notlar
Arasinav 2

11 D notl
Kitle Transferinin Temel Kavramlari ve Denklemleri ers notlari

12 Isi ve Kutle Transferi Analojisi Ders notlar

13 Kitle difizyonu Ders notlar

14 Konvektif kitle transferi Ders notlar

KAYNAKLAR
Ogretim Uyesi tarafindan hazirlanan ders notlari.
Ders Notu

Heat and Mass Transfer: Fundamentals and Applications. Yunus A.
Cengel & Afshin J. Ghajar. 4th Edition in SI Units. 2011.



Diger Kaynaklar Ogretim lyesi tarafindan secilmis okumalar.

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler
Sinavlar
DEGERLENDiRME SiSTEMi
YARIYIL ICI CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI
Ara sinav 2 71
Kisa sinav ve ddevler 10 29
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 30
Yilicinin Basariya Orani 70
Toplam 100

DERS KATEGORIiSi

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

. Katki Dlzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari
12345
1 Hayvansal ve bitkisel kaynakl gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin
2 Ogeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.
3 Gida stregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi. «
Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4  konularinda teorik bilgi. X

Gida kalitesinin ve gida glivenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
6  birikimi.
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim slireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal ve
istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel muhendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢ézme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazihm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve guvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve sireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve muhendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte saglik ve cevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi problemlerinin g6zimUinde ve tasarim
sureclerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sureci, cihazi veya trinu, verilen kosullar ve
kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida gtvenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, insiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
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Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.
27 X

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yoOnetme konularindaki
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Sulresi Toplam
Etkinlik SAYISI (Saat) Is Yuka
(Saat)
Ders Slresi (Sinav haftasi dahil) 14 4 56
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 2 28
Kisa sinav/Odev 10 2 20
Ara sinav - Bireysel calisma 2 16 32
Sinav 2 2 4
Final — Bireysel calisma 1 25 25
Sinav
Toplam is Yiikii 167
Toplam 1s Yiikii / 30 (s) 5.6
Dersin AKTS Kredisi 6
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DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS
Gida Malzeme

Bilimi ve FDE335 5 34+0 3 5
MUhendisligi

On Kosul Dersleri

Dersin Dili

Dersin Seviyesi
Dersin Tiiri

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Dersin igerigi

Yok

Ingilizce
Lisans

Zorunlu

Yrd. Dog. Dr. Sanem Argin

Hidrokolloidlerin kaynaklarini, yapilarini ve fiziksel/kimyasal
Ozelliklerini tanimlamak, gida formulasyonlarinda kullanim amacglarini
incelemek, reolojinin temel kavramlarini agiklamak, gidalarin
teksturel 6zelliklerini 6lgme ydntemlerini tanimlamak, gida
ambalajinda ve yeni gelisen teknolojilerde kullanilan polimerleri
tanimlamak.

Polimer tanimi ve cesitleri. Molekuler agirlik hesaplamalari.
Polimerizasyon derecesi. Camsi gegis sicakligi. Gida hidrokolloidlerinin
tanimi, gesitleri, kimyasi, ve 6zellikleri. Yeni Griin ve proses
gelistirmede hidrokolloidlerin kullanimi. Akiskan sistemlerin mekanik
Ozellikleri ve reolojisi. Gida maddelerinin reolojik ve teksturel
karakterizasyonu ile ilgili deneysel galismalar. Gida ambalajinda
kullanilan polimerler ve 6zellikleri. Biyopolimerlerin enkapstilasyon
teknolojisi ve nanoteknoloji gibi yeni teknolojilerdeki kullanimi

Program o ) "
Dersin Ogrenme Giktilari ogrenme 9gret|m . ..Olgme .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan
Polimerleri tanimlayabilir. Polimerlerin gesitlerini ve 1
farkh sektoérlerdeki uygulamalarini agiklayabilir. 1,2 A C
Gidada kullanilan hidrokolloidlerin yapilarini, 1
gesitlerini, ozelliklerini, kullanim alanlarini ve 15 A C
birbirleri ile etkilesimlerini agiklayabilir. ! !
Yapisal farkhliklarin, hidrokolloidlerin 6zelliklerini 1,2
nasil degistirdigini aciklayabilir. Farkli gida GrUnlerini
formule ederken, amaca goére uygun hidrokolloidleri 1,2,3 AC,D
secebilir.
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Reoloji ile ilgili temel kavramlar ve akis 1,9,11
6zelliklerine gore akiskanlari tanimlayabilir. Reolojik
Olgim yapmak igin kullanilan temel testleri yapabilir 1,2,3 A B, C
ve gikan verileri yorumlayabilir.
Gidalarin dokusal 6zelliklerini belirleyebilir. Tekstulr 1,9,11
cihazi ile, gidalarin sertligi, strilebilirligi, kirilganligi
gibi fiziksel 6zelliklerin 6lguldtigu temel testleri 1,2,3 A B, C
yapabilir. Cikan verileri yorumlayabilir.
Gida paketleme malzemelerini tanimlayabilir. Farkl 3,5
malzemelerin kullanimi ve secimi ile ilgili unsurlari
. 1,2 A
karsilastirabilir.
Enkapsilasyon teknolojisi ve nanobioteknoloji gibi 8,24
yeni teknolojileri olusturan unsurlari tanimlayabilir. 12 A
Bu teknolojilerdeki gelismeleri takip edebilir. !
Takim galismasi yapabilir. Bilimsel formatta rapor 22,25
hazirlayabilir. 3 C, D
Ogretim By _ .
= . 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:
Olcme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yontemleri: ) re Yok re )
DERS AKISI
Hafta Konular On Hazirhk
1 Polimer bilimine giris Ders notu
2 Hidrokolloidler Ders notu
3 Galactomananlar Ders notu
4 Ksantan gam Ders notu
5 Aljinat, Karragenan Ders notu
6 Jelatin Ders notu
7 Pektin Ders notu
8 Ara Sinav --
9 Reoloji Ders notu
10 Deneysel calismalar (Reoloji) Foy
11 Doku Analizi Ders notu
12 Deneysel galismalar (Doku analizi) Foy
13 Gida Ambalajlama Malzemeleri Ders notu
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14 Enkapsiilasyon teknolojisi ve Nanoteknoloji

Ders Notu

KAYNAKLAR

Ders notu

Steffe, J.F. 1996. Rheological Methods in Food Process Engineering, second

Diger Kaynaklar

Dokiimanlar
Odevler

Sinavlar

YARIYIL ICI CALISMALARI

Ara Sinav

Odev
Lab. Raporlari

Derse katilim
Toplam
Finalin Basariya Orani

Yil iginin Basariya Orani

Toplam

DERS KATEGORIiSi

edition, Freeman Press, East Lansing, MI, USA

MATERYAL PAYLASIMI

DEGERLENDIRME SiSTEMi

SAYI

DERSIN PROGRAM GCIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin ¢geleri ve bu besin
2 Ogeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

KATKI YUzZDESI
43
21

29

100
30
70

100

Katki Duzeyi

12345

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve klitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida gulvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim slreclerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal ve
istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢é6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve sireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve muhendislik uygulamalarinin yerel ve
kiresel 6lcekte saglik ve cevre lizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida miihendisligi problemlerinin ¢géziimiinde ve tasarim
sureclerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sureci, cihazi veya trinu, verilen kosullar ve
kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida gtvenligi
kurallari ile birlikte yuritebilme.

Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini trtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.
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24

25

26

27

28

Yasam boyu 6dgrenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma. X

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yonetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Siiresi oplam
Etkinlik SAYISI (Saat) is Yikii
(Saat)
Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 14 3 42
Sinif Digi Ders Calisma Siresi (On calisma, pekistirme) 14 > 28
Laboratuar 7 1 2
Proje 1 10 10
Odev 10 2 20
Ara sinav - Bireysel calisma 1 12 12
Sinav 1 2 2
Final - Bireysel galisma 1 20 20
Sinav 1 3 3
Toplam is Yiikii 144
Toplam is Yiikii / 30 (s) 4.8
Dersin AKTS Kredisi 5
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DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyill T+U Saat Kredi AKTS

Gida Mihendisliginde Temel Iglemler 1 FDE341 5 2+2 3 6

On Kosul Dersleri FDE211

Dersin Dili Ingilizce
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Yrd. Dog. Dr. Derya Kahveci Karincaoglu

Dersin Yardimcilan

Gida islenmesinde kullanilan temel islemleri tanitmak. Gida
Dersin Amaci Ozelliklerine gore kullanilabilecek amaca uygun prosesleri
tanimlamak.

Gida mihendisliginde temel islemler. Temel islemlerin

Dersin Igerigi _ 7
siniflandinimasi. Hammadde isleme. Boyut kiglltme. Ayirma.

L Program Ogrenme Ogretim Olgme

D ktil
ersin Ogrenme Giktilan Ciktilan Yontemleri Yontemleri
Gida muhendisliginde kullanilan temel 3,4,7 12 A
islemleri tanimlayabilir. !
_Hamma(_:ld_elerde yapllf';]_n hazirhk 3 12,3 AB,C
islemlerini tanimlayabilir.
Ayirma |§Ien.1l.er|n| tanimlayabilme ve 3 1,2,3 AB,C
karsilastirabilir.
Teorik bilgilerini Iaborf':l.tuarda 9,15,16 1,23 B.C
uygulamaya akatarabilir.
Takim halinde galisabilir. 22 1,2,3 B
- 25

Yapilan calismalari rapor edebilir. 1,2,3 C

?retl i 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:
Oleme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yontemleri: ) 1 B y, C: , D: j

DERS AKISI



Hafta Konular On Hazirhik

Gida muhendisliginde kullanilan temel islemlerin tanimlanmasi,

1 siniflandiriimasi Ders notlari
2 Hammaddelerin hazirlanmasi Ders notlari
3 Boyut klglltme Ders notlari
4 Karistirma Ders notlari
5 Ayirma islemlerine giris. Eleme. Ders notlari
6 Ara sinav I Ders notlari
7 Filtrasyon Ders notlari
8 Santrifiijleme Ders notlari
9 Ekstraksiyon Ders notlari
10 Distilasyon Ders notlari
11 Membran ayirma Ders notlari
12 Ara sinav II Ders notlari
13 Ekstriizyon Ders notlari
14 Fermentasyon Ders notlari
KAYNAKLAR
Ders Notu Ogretim lyesince hazirlanan ders notlari.

Diger Kaynaklar

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar
Odevler

Sinavlar

DEGERLENDIRME SiSTEMi

YARIYIL IGCI CALISMALARI SAYI KATKI YUzZDESI



Ara sinav 2 77

Laboratuar raporu 4 23
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 35
Yil icinin Basariya Orani 65
Toplam 100

DERS KATEGORISi

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

10

11

12

13

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6deleri ve bu besin
ogeleri ile tlketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi1 ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim sireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel miihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazihm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Katki Dlzeyi

12345
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14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli dizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gegirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve guvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme. X

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme. X

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lGzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢éziminde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallan ile birlikte yiritebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grin tasariminda degerlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim cgalismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme. X

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma. X

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida (dretiminde proje gelistirme, uygulama, yodnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Siiresi Toplam
Etkinlik SAYISI (Saat) is Yiikii
(Saat)

Ders Suresi (Sinav haftasi dahil) 14 2 28
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Laboratuar

Uygulama

Sinif DisI Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Laboratuar raporu

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

10

H R N N D

2 8
2 20
3 42
3 12
12 24
2 4
24 24
2 2
164

6

6
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DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyill T+U Saat Kredi AKTS

Gida Mihendisliginde Temel islemler 2 FDE342 6 2+2 3 5

On Kosul Dersleri FDE333

Dersin Dili Ingilizce
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Yrd. Dog. Dr. Derya Kahveci Karincaoglu

Dersin Yardimcilan

Gida islenmesinde kullanilan temel islemleri tanitmak. Gida
Dersin Amaci Ozelliklerine gore kullanilabilecek amaca uygun prosesleri
tanimlamak.

Gida muhendisliginde temel islemler. Isil islemler. Isinin

Dersin Igerigi _ _ _
uzaklastiriimasi islemleri. Modern islemler.

L Program Ogrenme Ogretim Olgme

D ktil
ersin Ogrenme Giktilan Ciktilan Yontemleri Yontemleri
Gida muhendisliginde kullanilan temel 3 12 A
islemleri tanimlayabilir. !
Isil |§Iemler|_t_an|mlayab|I|r ve 3 12,3 AB,C
karsilastirabilir.
Modern islemleri tanimlayabilir. 3,24 1,2 A
Teorik bilgilerini Iaborf':l.tuarda 9,16 1,23 B.C
uygulamaya akatarabilir.
Takim halinde galisabilir. 22 1,2,3 B
- 25

Yapilan calismalari rapor edebilir. 1,2,3 C

?retl i 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:
Dlgme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yontemleri: ) 1 B y, C: , D: j

DERS AKISI
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Hafta Konular On Hazirhik

1 Gida proseslerinde 1si transferi Ders notlari
2 Haslama Ders notlari
3 Pastdrizasyon Ders notlari
4 Sterilizasyon Ders notlari
5 Pisirme, kizartma Ders notlari
6 Ara sinav I Ders notlari
7 Kurutma Ders notlari
8 Sogutma Ders notlari
9 Dondurma Ders notlari
10 Modern iglemler I Ders notlari
11 Modern islemler II Ders notlari
12 Ara sinav II Ders notlari
13 Paketleme I Ders notlari
14 Paketleme II Ders notlari
KAYNAKLAR

Ogretim Uyesince hazirlanan ders notlari.
Ders Notu 9 Y

Diger Kaynaklar

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar
Odevler

Sinavlar

DEGERLENDIRME SiSTEMi

YARIYIL ICi CALISMALARI SAYI KATKI YUzZDESI

Ara sinav 2 77



Laboratuar raporu 5 23

Toplam 100
Finalin Basariya Orani 35
Yil icinin Basariya Orani 65
Toplam 100
DERS KATEGORISI Alan dersi

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

10

11

12

13

14

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin
ogeleri ile tlketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida stiregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalar hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim silreglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢é6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazim bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gegirebilme.

Katki Duzeyi

12345

72



Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve givenligi konularindaki teorik bilgiyi
15 uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
16 yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme. X

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
17 kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi problemlerinin ¢ézimlnde ve
18 tasarim sureglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, slreci, cihazi veya urinu, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacgla modern tasarim yéntemlerini

19 kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida guvenligi
20 kurallari ile birlikte ylrttebilme.

21 TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grin tasariminda degerlendirebilme.

Disiplin i¢i ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
22 alabilme. X

23 Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki

24 gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama. X

Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
25 ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma. X

26 Muhendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.

7 Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yonetme konularindaki
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Siiresi Toplam
Etkinlik SAYISI (Saat) is Yiikii
(Saat)
Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 9 2 18
Laboratuar 5 2 10

Uygulama 9 2 18



Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Laboratuar raporu

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

14

= = N N U0

12

24

42

10
24

24

152
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Ders

Gida Teknolojisi

On Kosul Dersleri

Dersin Dili

Dersin Seviyesi
Dersin Tiiri

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Dersin Amaci

Dersin igerigi

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS
FDE344 6 340 3 5
Yok
Ingilizce
Lisans
Alan dersi

Yrd. Dog. Dr. Derya Kahveci Karincaoglu

Dersin amaci, égrencilere gidalarin bozulma mekanizmalari ve bunlari
etkileyen faktorler , bellibasli gida muhafaza yontemlerinin
prensipleri, gida sanayiinde bu amacla uygulanmakta olan glincel
gida isleme teknikleri hakkinda temel bilgiler vermenin yanisira,
ogrencilerin kimya, biyoloji ve mihendislik derslerinde edindikleri
bilgilerin gida isleme ve muhafaza yéntemleriyle entegrasyonunu
saglamaktir.

Gida bozulmalarina yol acan faktorler, bunlarin kontrol altina alinmala
yontemleri, termal teknolojiler, pastérizasyon, sterilizasyon,
konservecilik, sogutma, dondurma, kurutma, konsantrasyon,
iIsinlama, ohmik ve mikrodalga teknikleri, fermentasyon teknolojisi;
temel gida Urin gruplarinin isleme teknolojileri:tahil-meyve-sebze
Urdnleri, et-balik-sit Grinleri, alkolll ve alkolsliz iceceklerin Gretim
teknolojileri, fermente gidalar igin Uretim teknolojileri

Program

Dersin Ogrenme Giktilari Ogrenme 99ret|m . Olgme Yontemleri
Yontemleri
Ciktilan

Bellibasl gida isleme ve muhafaza 1,3 1 AD
ybntemleri hakkinda teorik bilgilere sahiptir. !
Bellibasl gida isleme teknolojileri igin kritik 14 1 AD
kontrol noktalar hakkinda bilgi sahibidir. !
Bellibagh gida Grlnleri icin gida gavenligi ve 5 1 AD
kalite kriterleri hakkinda bilgi sahibidir. !
Disiplin ici takim galismasinda yer alabilir. 22 4 D
ingilizce iletisim becerilerini etkin 25 4 D

kullanabilir.



Ogretim

Yontemleri:
Olgme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yontemleri: ' r (i re J
DERS AKISI
Hafta Konular
1-2 Tahil ve firincilik Grinlerinin tretim teknolojileri
3 Taze sebze ve meyveler ile bunlarin Grinlerinin Gretim teknolojileri
4-5 AlkollG ve alkolstz iceceklerin Uretim teknolojileri
6 Ara sinav I
7 Yag uretim teknolojileri
8-9 Sit ve st Grinlerinin Gretim teknolojileri
10 Et Urtnlerinin Uretim teknolojileri
11 Ara sinav II
12 Cikolata ve sekerleme Urinlerinin tretim teknolojileri
13 Gida Uretiminde proses kontrol
14 Ogrenci proje sunumlari
KAYNAKLAR
Ders Notu Ogretim lyesi tarafindan hazirlanan ders notlan

Diger Kaynaklar

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler

Sinavlar

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

On Hazirlik

Ders Notlari
Ders Notlari
Ders Notlari
Ders Notlari
Ders Notlari
Ders Notlari
Ders Notlari
Ders Notlari
Ders Notlari

Ders Notlari

Literatlr
taramasi, soézel
sunum
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DEGERLENDIRME SiSTEMi

YARIYIL IiCI CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI
Ara sinav 2 40

Kisa sinav 4 10

Proje 1 20

Toplam 100

Finalin Basariya Orani 30

Yil icinin Basariya Orani 70

Toplam 100

DERS KATEGORISI Alan dersi

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

10

11

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin

ogeleri ile tlketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalar hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida uretim sireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢gé6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Katki Duzeyi

12345

X
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12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken 6nlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilim bilgisini gida ydnetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve guvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢éziminde ve
tasarim slireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim ydntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yonetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik SAYISI

Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 14 3



Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Proje

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

14

= = N N

15
13

20

28

15
26

20

137

4.6
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DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

Gida EndUstrisinde Istatistiksel Kalite Kontroli FDE 345 6 242 3 5

On Kosul Dersleri Yok

Dersin Dili Ingilizce
Dersin Seviyesi Lisan
Dersin Tiiri Zorunlu

Dersin Koordinatorii Prof. Dr. Mustafa Ozilgen
Dersi Verenler Prof. Dr. Mustafa Ozilgen

Dersin Yardimcilari  Arastirma gorevlileri

Istatistiksel kalite kontroliiniin temel kavramlarini gida enddistrisi
uygulamalari ile 6gretmek. Ug veya dért 8grenciden olusan gruplarla
disiplinler arasi takim calismasi, bilgisayar uygulamasi ve istatistiksel
kalite kontrolu sistemi tasarimi bilgisi kazandirmak

Dersin Amaci

Istatistiksel kalite kontroliiniin temel kavramlarini gida endiistrisi

Dersin Icerigi .
uygulamalari ile 6gretmek

Program Ogretim Olcme
Dersin Ogrenme Giktilar 6grenme Ny . DS .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan
Istatistiksel modeller 10, 11,13, 18 1,2,4 A, D
1, 6, 10, 11,
Kalite kontrolu 12,13, 15, 16, 1,2,4 A, D
18, 24
1,2,3,5,6,8,
e 9,10, 11, 12,
Gida endustrisi ile ilgili 6rnekler 14, 15, 16, 17, 1,2,4 A, D
18, 26, 27, 28
14, 15, 16, 17,
Disiplinler arasi proje 18,19, 20, 21, 1,2,4 A, D

22, 23, 24, 25,

26
Ogretim ) | |
0 i 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:
Olgme A: Sinav . B: Deney. C: Odev. D: Proie
Yéntemleri: . r B y, , D: j

DERS AKISI
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Hafta Konular

On hazirhik

Istatistiksel kalite kontrol projesi tasariminin temel kurallari. Proje
gruplarinin olusturulmasi, proje konusunun segilmesi, proje akis

1-2 semasinin gizilmesi ve kavramlarin érneklerle anlatilip Ders kitabi
pekistirilmesi.

3-6 K?Ilte ko_ntrol verilerinin istatistiksel 6zellikleri ve toplanma Ders kitab
yéntemleri

7.8 Uretln.w ko.ntrol noktalarn kritik kontrol noktalari ve HACCP Ders Kitabi
prensipleri

9-10 Olgiim ve nitelik kalite kontrol gizelgeleri Ders Kitabi

11-12 Nitelik kontrolu icin standart 6rnek alma planlari Ders Kitabi
Ogrenciler projelerinin siire¢ akim semasi izerinde uygun noktalar

13-14 igin 6lcim ve nitelik kalite kontrol gizelgeleri ve 6érnek alma plalari Ders Kitabi

yapacaklar. FMEA methodolojisi antlatildiktan sonra projenin FMEA

analizi yapilacak

Ders Kitabi

Diger Kaynaklar

KAYNAKLAR

Ozilgen, M. Food Process Modeling and Control, Chemical
Engineering Applications, Gordon &Breach Publishers,
Amsterdam, 1998

Ozilgen, M. Handbook of Food Process Modeling and Statistical
Quality Control, 2nd Ed. Taylor & Francis, USA, 2011

Ozilgen, M. Endistrilesme Siirecinde Bilgi Birikiminin Oykis,
2nd ed. Arkadas Yayinevi, Ankara, 2011

MATERYAL PAYLASIMI

Doékiimanlar
Odevler
Sinavlar
DEGERLENDiRME SiSTEMi
YARIYIL ICI CALISMALARI SIRA KATKI YUzZDESi
Dénem igi sinav 2 57
Proje 1 43
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 30
Yil iginin Basariya Orani 70
Toplam 100
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DERS KATEGORISiI

Alan dersi

No

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

Program Ogrenme Ciktilari

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6deleri ve bu besin
Ogeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.
Gida stiregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektériindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Ulretim sireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel muhendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.

Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.
Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici

uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve silreclerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte saglk ve gevre Uzerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢ézimiinde ve
tasarim slireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urlnd, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini
kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida guvenligi
kurallari ile birlikte yuritebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grin tasariminda degerlendirebilme.

Disiplin i¢i ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Katki Duzeyi
12345

X

X
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Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini s6zlii ve yazili olarak

25 ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma. X
26 Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci. X
27 Mesleki etik ve sorumluluk bilinci. X
28 Gida (retiminde proje gelistirme, uygulama, yodnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci. X
AKTS / IS YUKU TABLOSU
. . Toplam
Etkinlik SAYISI (s;‘;::)' is Yiikii
(Saat)
Ders Slresi (Sinav haftasi dahil) 14 4 56
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 3 42
Proje 1 12 12
Ara sinav - Bireysel calisma 2 12 24
Sinav 2 2 4
Final - Bireysel calisma 1 24 24
Sinav 1 2 2
Toplam is Yiikii 164
Toplam is Yiikii / 30 (s) 5.4

Dersin AKTS Kredisi 5



DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyil
Gida Katki Maddeleri FDE346 6
On Kosul Dersleri Yok

Dersin Dili Ingilizce

Dersin Seviyesi Lisans

Dersin Tiirii Secmeli

Dersin )

Koordinatori

Dersi Verenler Prof. Dr. Artemis Karaali

Dersin

Yardimcilan

T+U Saat Kredi AKTS

3+0 3 5

Dersin amaci égrencilere gida katki maddelerinin fonksiyonel

Dersin Amaci

siniflandiriimalari, kimyasal 6zellikleri, toksikolojik acidan

dederlendirilmeleri, gida katki maddeleri kullanimiyla ilgili gincel ulusal

ve uluslararasi yasal dizenlemeler hakkinda teorik bilgiler vermektir.

Gida katki maddelerinin siniflandiriimalari, toksikolojik

Dersin icerigi

dederlendirmelerde kullanilan temel esaslar, gesitli katki maddeleri

gruplarinin fonksiyonel 6zellikleri, segilmis katki maddesi iceren
endUstriyel gida Urlinlerinin ve patentlerinin incelenmesi

Dersin Ogrenme Giktilari

Koruyucu gida katki maddelerinin
gida bozulmalarini dnlemedeki
etkinlikleri Gzerine teorik bilgi
sahibidir.

Gida katki maddeleri kullanarak
yeni trin formulasyonlari
gelistirme ve tasarlama hakkinda
bilgi sahibidir.

Gida katki maddelerinin
toksikolojik agidan
dederlendirilmeleri hakkinda bilgi
sahibidir.

Guncel ilgili ulusal-uluslararasi
yasal diizenlemeler Uzerine bilgi
sahibidir.

ingilizce iletisim becerilerini etkin
kullanabilir.

Disiplin igi takim galismasinda yer
alabilir.

Program Ogrenme
Ciktilan

19

17

6,24,26,27

25

22

Ogretim Olgme
Yontemleri Yontemleri
1 A,D
1 A,D
1 A,D
1 A,D
4 D
4 D
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Ogretim
Yontemleri:
Olcme
Yontemleri:

A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

DERS AKISI

Hafta Konular

1 Gida katki maddelerinin siniflandiriimasi ve kodlandirilmasi

2 Ilgili toksikolojik kavramlar:NOEL, ADI, LD50, GRAS vb.

3 Ilgili yasal diizenlemeler: ulusal ve uluslararasi mevzuat

4 Raf 6mrini uzatan katkilar: Antimikrobiyal maddeler

5 Raf émrini uzatan katkilar:Antioksidanlar

6 Duyusal 6zellikleri iyilestiren katkilar: Gida boyalari

7 Arasinav

8 Duyusal 6zellikleri iyilestiren katkilar:Gida aromalari ve lezzet
arttincilar

9 Duyusal 6zellikleri iyilestiren katkilar:Emdulgatérler ve kivam
vericiler

10 Beslenme dederini iyilestiren katkilar:Dusuk kalorili gida katkilari-
seker ikameleri

11 Beslenme dederini iyilestiren katkilar: Yag ikameleri

12 Sagdlik beyani gerektiren katkilar: Vitaminler, mineraller, omega3
yag asitleri, stanoller, pro- ve prebiyotikler

13 Ogrenci proje sunumlari

14 Ogrenci proje sunumlari

KAYNAKLAR
Ders Notu Ogretim Uyesi tarafindan hazirlanan ders notlari:

Diger Kaynaklar

http://groups.yahoo.com/group/fde346/files/

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

On Hazirhik
Ders notlari
Ders notlari
Ders notlari
Ders notlari
Ders notlari
Ders notlari

Ders notlan

Ders notlan

Ders notlan

Ders notlari
Ders notlari

Ders notlari

Literatdr
taramasi, sozel
sunum

Literatlr
taramasi, soézel
sunum

“Combined compendium of food additive specifications: Volume 1-4”,

2005 (Online kaynak)

Authors:JECFA(Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives),
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http://groups.yahoo.com/group/fde346/files/

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar
Odevler
Sinavlar

DEGERLENDiRME SISTEMi
YARIYIL ICI CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI
Arasinav 1 60
Proje Yazili Raporu 1 20
Proje S6zel Sunum 1 20
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 50
Yil icinin Basariya Orani 50
Toplam 100
DERS KATEGORISi Sinirli segmeli

DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI

. Katki Duzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari

12345
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6deleri ve bu besin

2 0Odeleri ile tiketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida siregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4 konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida givenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi. X

Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
6 birikimi. X

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
7 uygulamalarn hakkinda teorik bilgi.



10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim slireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel muhendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢ézme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazihm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve sireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve muhendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve gevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢dziminde ve
tasarim slireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, slireci, cihazi veya Grind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacgla modern tasarim ydntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin igi ve disiplinler arasi takim cgalismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6dgrenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.

Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.
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Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, ydnetme
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik

Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)
Sinif Digi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Dénem projesi — Yazili rapor
S6zIU sunum

Final - Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

konularindaki

Siiresi Toplam
SAYISI (Saat) Is Yiiki
(Saat)
14 3 42
14 2 28
1 15 15
1 2 2
1 17 17
1 1 1
1 25 25
1 2 2
132
4.5
5
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DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyil T+U Saat
Gida Uretiminde Enzimler FDE347 5 340
On Kosul Dersleri Yok

Dersin Dili Ingilizce

Dersin Seviyesi Lisans

Dersin Tiiru Segmeli

Dersin Koordinatorii -

Dersi Verenler Yard. Dog. Dr. Derya Kahveci Karincaoglu

Dersin Yardimcilan

Kredi  AKTS

Enzimlerin ve enzimatik reaksiyonlarin tanitilmasi. Gidalarda
Dersin Amaci enzimatik islemlerin agiklanmasi. Geleneksel yontemlere alternatif

olarak enzimatik yéntemlerin kullanim alanlarinin aktariimasi.

Enzimlerin siniflandiriimasi. Enzimatik reaksiyonlarin mekanizmasi.
Enzimatik aktiviteyi etkileyen faktorler. Proteinlerin,

Dersin Igerigi

karbonhidratlarin, yaglarin enzimatik modifikasyonu. Cesitli gida

drunlerinde enzimlerin kullanimi. Enzimlerin Gretilmesi ve
immobilizasyonu. Tiketicilerin enzimatik olarak modifiye edilmis

gidalara yaklasimi.

Dersin Ogrenme Giktilari

Enzim siniflarini tanimlayabilir.

Temel gida bilesenlerinin enzimatik
modifikasyonunu ayrintili olarak aciklayabilir.

Belirli gida Grunlerinde segilebilecek enzimatik
uygulamalari belirleyebilir.

Proses kosullarinin enzimatik reaksiyon
Uzerindeki etkilerini tartisabilir.

Geleneksel yontemlerle enzimatik yontemleri
kiyaslayabilir, her iki ydontemin gidaya etkilerini
tartisabilir.

Ogretim
Yontemleri:

Program
Ogrenme
ciktilan

1

10

Ogretim
Yontemleri

1,2

1,2

1,2,4

1,2,4

1,2,4

Olgme

Yontemleri

A

A

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
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Olgme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

Yontemleri:
DERS AKISI
Hafta Konular On Hazirhk
1 Enzimlerin siniflandiriimasi. Ders notlari
5 Enzi_r_natik reaksiyon mekanizmalari. Enzimatik aktiviteyi etkileyen Ders notlart
faktorler.
3 Proteinlerin enzimatik modifikasyonu. Ders notlari
4 Karbonhidratlarin enzimatik modifikasyonu. Ders notlari
5 Yaglarin enzimatik modifikasyonu. Ders notlari
6 Ara sinav I Ders notlari
7 Tahil Grdnlerinde enzimlerin kullanimi. Ders notlari
8 Sat drinlerinde enzimlerin kullanimi. Ders notlari
9 Meyve ve sebze Urinlerinde enzimlerin kullanimi. Ders notlari
10 Et Urdnlerinde enzimlerin kullanimi. Ders notlari
11 Ara sinav II Ders notlari
12 Alkolll iceceklerde enzimlerin kullanimi. Ders notlari
13 Enzimlerin Uretilmesi ve immobilizasyonu. Endustriyel uygulamalar. Ders notlari
14 ig::ridcg::;i:lsnrjéilr:stik olarak modifiye edilmis gidalara yaklasimi. Ders notlari
KAYNAKLAR
Ders Notu Odretim Uyesi tarafindan hazirlanan ders notlari.

Enzymes in Food Technology (2nd ed.) 2010. Robert J. Whitehurst,

Diger Kaynaklar o
Maarten van Oort (eds.).Blackwell Publishing Ltd., Iowa, USA

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar
Odevler

Sinavlar



DEGERLENDIRME SiSTEMi

YARIYIL IiCI CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESi
Kisa sinav 5 77

Ara sinav 2 23

Toplam 100

Finalin Basariya Orani 35

Yil icinin Basariya Orani 65

Toplam 100

DERS KATEGORISi Sinirli segmeli

DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI

. Katki Duzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari
12345
1 Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve X
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6deleri ve bu besin
2 Odeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.
3 Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi. X
Gida iglemlerinde termodinamik, isi ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4 konularinda teorik bilgi.
Gida kalitesinin ve gida guvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi.
Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
6  birikimi.
Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
7 uygulamalan hakkinda teorik bilgi.
8 Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalar hakkinda teorik bilgi. X
Gidalarda ve gida Uretim slreglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
9 ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.
10 Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi X

problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.

11 Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.



12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken 6nlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilim bilgisini gida ydnetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreclerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi problemlerinin ¢ézimlnde ve
tasarim slireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, slreci, cihazi veya urinu, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacgla modern tasarim ydntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida guvenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézli ve yazil olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, y®6netme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.
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AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik

Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Kisa sinav

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final - Bireysel galisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

SAYISI

14

= = N N U

Siiresi ToPI.?“.‘.
(Saat) Is Yiikii
(Saat)
3 42
2 28
1 5
15 30
2 4
25 25
2 2
136
4.5
5
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DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS
Uygulamali

S FDE348 6 340 3 5
Kinetik

On Kosul Dersleri

Dersin Dili
Dersin Seviyesi

Dersin Tiiri

Dersin
Koordinatori

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Dersin igerigi

FDE206

Ingilizce
Lisans

Zorunlu

Yrd. Dog. Dr. Sanem Argin

Gida Uretiminde ve bozulmalarinda énemli yer tutan enzimlerin reaksiyon
hizlarini hesaplayabilmek ve enzim 6zelliklerini etkileyen parametreleri
karakterize edebilmek icin gerekli bilgileri aktarabilmek; Fermentasyon yolu ile
hiicre ya da UGrln Uretimi calismalarinin operasyonu, verimi ve fizibilitesi icin
gerekli kinetik hesaplamalari yapabilmek icin gerekli bilgileri aktarabilmek; Isil
islemler sirasnda gercgeklesen enzim inaktivasyonu, mikrobiyolojik ytkteki ve
besin dederindeki azalmalari hesaplayabilmek igin gerekli bilgileri
aktarabilmek.

Reaksiyon hizi. Biyolojik reaksiyonlarin kinetigi. Gida sistemlerindeki uygulamal:
Enzimatik reaksiyonlarin kinetigi. Hlcre kiltlrlerinde, biyokutle olusumunt
substrat tiketiminin ve riin olusumunun kinetigi. Fermentoér dizayni ve analizi.
Gidalarda isil islemin biyolojik ve kimyasal reaksiyonlara etkisi.

Program Ogretim Olgme
Dersin Ogrenme Ciktilar dgrenme 29 . ¢ .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan
Kimyasal ve biyolojik reaksiyon hizi 10
hesaplamalarini gergeklestirebilir. 1,2 A C
Enzim kinetigi ile ilgili hesaplamalari 10
gergeklestirebilir. 1,2 A C
Hicre kulturlerinde biyokutle olusumu, substrat 8,10
tlketimi ve Griin olusumunun kinetigini
Uketimi v 'L'Jru usumunun kinetigini 12 AC
hesaplayabilir.
Fermentor gesitlerini tanimlayabilir. Farkli tipte 8,10,19
fermentorlerde dizayn ve analiz hesaplamalarini 12 A C

gergeklestirebilir.
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Gidalardaki besin madelerinde isil islemler 10
sonucu ya da raf émri siresince olusabilecek

kayiplari hesaplayabilir. 1,2 A C
Ogretim " . .
Yéntemleri: 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
('.')_I_gme N A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yontemleri:

DERS AKISI
Hafta Konular On Hazirhk
1 Kutle denkligi Ders notu
2 Reaksiyon hizlari Ders notu
3 Enzim kinetigi Ders notu
4 Enzim kinetigi Ders notu
5 Enzim inhibisyonu kinetigi Ders notu
6 Mikrobiyal kinetik Ders notu
7 Ara Sinav --
8 Fermentor kinetigi Ders notu
9 Fermentor kinetigi Ders notu
10 Fermentor kinetigi Ders notu
11 Fermentor kinetigi Ders notu
12 Ara Sinav --
13 Gidalarda isil islem Ders notu
14 Gidalarda isil islem Ders notu
KAYNAKLAR

Ders Notu

Diger Kaynaklar
9 v Press, 2013

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

P. M. Doran, Bioprocess Engineering Principles,2™ Edition, Academic
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Odevler

Sinavlar
DEGERLENDiIiRME SiSTEMi

YARIYIL ICI CALISMALARI SAYI KATKI YUzZDESI
Ara Sinav 2 71,4
Odev 5 21,4
Derse katilm

-- 7,1
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 30
Yil icinin Basariya Orani 70
Toplam 100
DERS KATEGORisi Alan dersi

DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6deleri ve bu besin

2 0Odeleri ile tiketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4 konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida givenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
6 birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
7 uygulamalarn hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektoérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida uretim streglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
9 ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Katki Duzeyi

12345
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢ézme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilm bilgisini gida ydnetim siireglerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve sireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve muhendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte saglik ve cevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢dzliminde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, slireci, cihazi veya Grind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacgla modern tasarim ydntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallan ile birlikte yiritebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grin tasariminda degerlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6dgrenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, ydnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU
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Etkinlik

Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)
Sinif Digi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Odev

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final - Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

SAYISI (SS”;ef)' is Yiikii
(Saat)
14 3 42
14 2 28
7 3 21
2 12 24
1 2 2
1 20 20
1 3 3
140
4.6
5
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Ders

Fonksiyonel Gidalar

On Kosul Dersleri

Dersin Dili

Dersin Seviyesi
Dersin Tiiri

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Dersin Amaci

Dersin Igerigi

) F L L 51

Dersin Ogrenme Ciktilari Ogrenme 99ret|m . "0 sme .
Yontemleri Yontemleri

ciktilan
. s 1,2,3

Fonksiyonel gidalarn tanimlayabilir. 1,2 A

Temel gida bilesenlerinin saglk lGzerine 8 12 A

etkilerini ayrintili olarak aciklayabilir. !

Belirli saghk durumlarina yonelik 17

secilebilecek fonksiyonel gidalari 1,2,4 A

belirleyebilir.

Belirli tlketici gruplarina yénelik 17

secilebilecek fonksiyonel gidalar 1,2,4 A

belirleyebilir.

Ogretim
Yontemleri:

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

FDE384 5 3+0 3 5

Yok

Ingilizce
Lisans

Segmeli

Yard. Dog. Dr. Derya Kahveci Karincaoglu

Fonksiyonel gidalarin tanitilmasi. Baslica fonksiyonel gida gruplarinin
incelenmesi.

Fonksiyonel gidalarin tanimlanmasi ve siniflandiriimasi. Belli basl
fonksiyonel gida ingrediyenleri: Antioksidanlar, fenolik bilesikler,
peptitler, diyet lifi, probiyotikler ve prebiyotikler, omega 3 coklu

doymamis yag asitleri. Dogal ve zenginlestirilmis fonksiyonel gidalar.

Fonskiyonel gidalarin tretim teknikleri. Saglik Uzerine etkileri
bakimindan fonksiyonel gidalarin siniflandiriimasi. Hedef tiiketici
grubu bakimindan fonksiyonel gidalarin siniflandiriimasi. Yasal
dizenlemeler. Tlketicilerin fonksiyonel gidalara bakisi.

Program

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
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Olgme
Yontemleri:

A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

DERS AKISI
Hafta Konular
1 Fonksiyonel gidalarin siniflandirilmasi.
2 Antioksidanlar.
3 Fenolik bilesikler. Tokoferoller.
4 Karotenoidler. Flavanoidler.
5 Proteinler ve peptidler.
6 Ara sinav I
7 Diyet lif.
8 Prebiyotikler ve probiyotikler.
9-10 Fonksiyonel yaglar.
11 Ara sinav II
12 Esansiyel yaglar.
13 Fonksiyonel gida Uretimi. Biyoteknolojik uygulamalar.
14 Proje sunumlari.
KAYNAKLAR

Ders Notu

Diger Kaynaklar

Dokiimanlar
Odevler

Sinavlar

YARIYIL IGCI CALISMALARI
Proje

Ara sinav

Ogretim Uyesi tarafindan hazirlanan ders notlari.

MATERYAL PAYLASIMI

DEGERLENDIRME SiSTEMi

SIRA

KATKI YUzZDESI

23

77

On Hazirlik

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari
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Toplam 100

Finalin Basariya Orani 35
Yil icinin Basariya Orani 65
Toplam 100

DERS KATEGORIiSi

DERSIN PROGRAM GCIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

10

11

12

13

14

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin
ogeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida stiregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kltle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalar hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida uretim sireclerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢ézme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri degerlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazihm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gegirebilme.

Sinirh segmeli

Katki Duzeyi

12345

X
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15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Gida uretim prosesleri ile gida kalite ve guvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi problemlerinin ¢ézimlnde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, slreci, cihazi veya urinu, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacgla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida guvenligi
kurallan ile birlikte yiritebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grin tasariminda degerlendirebilme.

Disiplin i¢i ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yonetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Siiresi

Etkinlik SAYISI

(Saat)

Toplam
Is Yiikii
(Saat)
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Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)
Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Proje

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

14

14

[y

= = N N

15

22

42

28

30

22

134

4.5
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Ders

Gida Biyoteknolojisi

On Kosul Dersleri

Dersin Dili
Dersin Seviyesi

Dersin Tiiri

Dersin
Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin
Yardimcilan

Dersin Amaci

Dersin Icerigi

Dersin Ogrenme Giktilar

DERS BiLGILERi

Kodu  varyil 'Y kredi AKTS
Saat
FDE 421 340 3 5

Ingilizce
Lisans

Teknik Secgmeli

Prof. Dr. F. Yesim Ekinci

Bu ders 6grencilere, geleneksel ve modern biyoteknolojik yontemlerin
temel prensiplerini 6gretmeyi amaglar.

Geleneksel ve modern biyoteknolojik yéntemler kullanarak gida Gretim
miktari, besin dederi, glvenligi ve tat gelisiminin artiriimasi,
rekombinant mikrobiyel ve bitki hicrelerinin gelistiriimesi, klonlama,
genetik, protein ve metabolik mihendislik, genomiks, proteomiks,
PZR, Gergcek-Zamanh PZR, genetigi dedistirilmis organizmalarin (GDO)
tayini ve GDO ile ilgili dizenlemeler, endustriyel uygulamalar.

Gida Biyoteknolojisi konusunda teorik

temel bilgileri 6grenir, Bunlarla ilgili soru
ve sorunlara uygun deney tasarlama ve
yurttme yetisi kazanir

Badimsiz deney tasarimi, veri analizi ve
yorumlama yetenedi kazanir

Ogretim
Yontemleri:

Olgme
Yontemleri:

Hafta Konular

Gida Biyoteknolojisi alanlari (Gida teknolojisi ve gida biyoteknolojisi
arasindaki farklar nelerdir?)

Program Ogretim Olgme
ogrenme ciktilari  Yontemleri Yontemleri
1,3,8,11,15,16,17 1,2 A,C,D
15,16,17,19,
22,23,25 1,2 A/CD

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

DERS AKISI

On Hazirhk

Ders Notlari
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Ders Notlari

2 Gida ile ilgili biyoteknolojik teknikler

3 Rekombinant Proteinler (Uretimi ve gida uygulamalari) Ders Notlari

4 Gidalarda Bitki ve Hayvan Biyoteknolojisi (Temel bilgi) Ders Notlar

5 Gidalarda Bitki ve Hayvan Biyoteknolojisi (Gida Uretimindeki Ders Notlar

uygulamalar)

6 Rekombinant DNA Teknolojisi Ders Notlari

7 Exam 1 Ders Notlari

8 Rekombinant DNA Teknolojisi Ders Notlari

9 Gen klonloma ve Rekombinant Protein Uretimi Ders Notlar
Ders Notlan

10 Diagnostik Biyoteknoloji

11 Exam 2 Ders Notlar

12 Hicre Kiltird ve Gida Ders Notlari

13 Endustriyel Hicre Kiltird Ders Notlari
Ders Notlan

14 Etik, Guvenlik ve Regulasyon

KAYNAKLAR

Ders Notu Ders Notlari

- I i F Bi hnol . P h - ,CRCP ,
Diger Kaynaklar 2r(;t(;(;ductmn to Food Biotechnology. Perry Johnson-Green, CRC Press

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler
Sinavlar

DEGERLENDIRME SiSTEMi
YARIYIL ICI CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI
Ara-Sinav 2 67
Donem odevi ve kisa sinavlar 1 33

Toplam 100
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Finalin Basariya Orani 40
Yil iginin Basariya Orani 60

Toplam 100

DERS KATEGORIiSi

DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI

. Katki Dizeyi
No Program Odgrenme Ciktilari
12345
1 Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal
ve biyolojik dzellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin
2 0Ogeleri ile tliketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.
3 Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi. "
Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kitle aktarimi ile akiskanlar
4 mekanidi konularinda teorik bilgi.
Gida kalitesinin ve gida glivenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi.
Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli
6 bilgi birikimi.
Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin rold ve iyi hijyen
7 uygulamalarn hakkinda teorik bilgi.
8 Biyoteknolojinin gida sektériindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi. x
Gidalarda ve gida dretim sirecglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik,
9 duyusal ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.
Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida
10 muhendisligi problemlerini saptama, tanimlama ve ¢ézme amaciyla
uygulayabilme.
11 Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme. «

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
12 muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

13 Istatistik ve yazilim bilgisini gida ydnetim siireglerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli
14 dulzeltici uygulamalari tespit edip hayata gegirebilme.
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Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik
15 bilgiyi uygulamaya aktarabilme. X

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
16 yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme. X

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel
ve klresel Olcekte saglk ve c¢evre (lzerindeki etkilerini

17 degerlendirebilme. X

Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi problemlerinin ¢éziimiinde ve
18 tasarim sireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya UrlnU, verilen
kosullar ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim

19 yontemlerini kullanabilme. X

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida
20 guvenligi kurallar ile birlikte yuritebilme.

21 Tuketici turlerini ve 6zelliklerini Griin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
22 alabilme. X

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

23 X
Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
24 gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.
Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sdzl( ve yazil olarak
25 ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma. X
26 Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
7 Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.
Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yénetme konularindaki
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.
AKTS / 1s YUKU TABLOSU
. . Toplam
Etkinlik SAYISI f’;;jf)' is Yiiki
(Saat)
Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 14 3 42
Kisa Sinavlar 4 0.25 1
Sinif Digi Ders Calisma Siresi (Dénem 6devi, pekistirme, 6n
14 4 56
calisma)
Ara sinav - Bireysel galisma 2 12 24
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Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam Is Yiikii
Toplam Is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

153

51
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DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

Biyopolimerler
ve
Makromolekiler
Etkilesimler

FDE423 5-8 3+0 3 5

On Kosul Dersleri Yok

Dersin Dili ingilizce
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Tiiri Secmeli

Dersin Koordinatorii --
Dersi Verenler Yrd. Dog. Dr. Sanem Argin

Dersin Yardimcilan

Gida maddelerinin gokca icerdigi protein, karbonhidrat ve yag gibi
makromolekdllerin kendi iginde ve birbirleriyle etkilesimini saglayan
hidrojen baglarini, Van der Waals kuvvetlerini, elektrostatik ve
hidrofobik etkilesimleri tanimlamak; Bu kuvvetlerin gida Gretimi ve
gida kalitesi Gzerine etkilerini tartismak.

Dersin Amaci

Makromolekdller (protein, karbonhidrat ve yag vb.) ve koloidal
sistemler ile ilgili temel bilgiler. Proteinin katlanma ve
denatlirasyon mekanizmalari. Makromolekiler yapilar ve
etkilesimlerin temelindeki fiziksel ilkeler: elektrostatik
etkilesimler, hidrofobik etkilesimler, hidrojen baglari,

Van der Waals kuvvetleri.

Dersin igerigi

Program Ogretim Olcme
Dersin Ogrenme Ciktilari 6grenme o9 . e .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan
Makromolekdiller yapilari tanimlayabilir. 1 1,2 A C
Makromolekiillerde gorilen fiziksel baglar ve 1
etkilesimleri tanimlayabilir ve karsilastirabilir. 1,2 A C
Proteinin katlanma ve denatiirasyon 1
mekanizmalarini fiziksel baglar ve etkilesimler
. - 1,2 A C
ile aciklayabilir.
Kolloidal sistemleri tanimlayabilir ve stabiliteyi 1
sadlayan etkenleri DLVO teorisi ile agiklayabilir. 1,2 A C
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Zeta potansiyeli ve elektriksel cift tabaka gibi 1
kavramlari tanimlayabilir ve gida Urlnleriyle

ornekleyebilir. 1,2 A C
Yag ve suyun kristalizasyon mekanizmalarini 1
gidadan orneklerle aciklayabilir. 1,2 A C
Ogretim - ) )
Yéntemleri: 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
('.')_I_gme N A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yontemleri:
DERS AKISI
Hafta Konular On Hazirhk
1 Makromolekdullerin yapi taslari Ders notu
2 Proteinler: Yapilan Ders notu
3 Proteinler: Katlanma mekanizmalari, denatirasyon Ders notu
4 Proteinler: hidrofobik etkilesimler Ders notu
5 Proteinler: H-bagi Ders notu
6 Proteinler: Van der Waals etkilesimleri Ders notu
7 Proteinler: Elektrostatik etkilesimler Ders notu
8 Ara Sinav --
9 Kolloid kimyasi Ders notu
10 DLVO teorisi Ders notu
11 Miseller Ders notu
12 Nisasta jelatinizasyonu ve retrogradasyonu Ders notu
13 Yaglarin kristalizasyonu Ders notu
14 Cikolatada kristalizasyon Ders notu
KAYNAKLAR
Ders Notu

Diger Kaynaklar
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MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler
Sinavlar

DEGERLENDIRME SiSTEMi
YARIYIL ICI CALISMALARI SAYI KATKI YUZDESI
Ara Sinav 1 67
Odev 5 25
Derse katilim 8
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 40
Yil icinin Basariya Orani 60
Toplam 100
DERS KATEGORISi Sinirli segmeli

DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI

o Katki Duzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari
123405
1 Hayvansal ve bitkisel kaynakl gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve X

biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakl gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin

2  0Odeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kutle aktarimi ile akiskanlar
4  mekanigi konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida givenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
6  birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
7 uygulamalari hakkinda teorik bilgi.
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

Biyoteknolojinin gida sektériindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim slireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida miuhendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken 6nlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazihm bilgisini gida yénetim siireglerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve givenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve sireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kiresel olgekte saglik ve gevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢éziminde ve
tasarim stireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, slireci, cihazi veya Grind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida givenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

Tiketici turlerini ve ozelliklerini Grlin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézli ve yazil olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.

Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.
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Gida (retiminde proje gelistirme, uygulama, ydnetme
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik

Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)
Sinif Digi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Odev

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

konularindaki

(6,1

= = N R

Siiresi TOPI.?n.]
(Saat) Is Yiikii
(Saat)
3 42
3 42
4 20
20 20
2 4
20 20
3 3
151
5
5
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Ders

Uriin Gelistirme ve Tasarlama

On Kosul Dersleri Yok

Dersin Dili Ingilizce
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Tiiru Segmeli

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil

FDE425

T+U Saat

2+1

Kredi  AKTS

Gida tasariminda ve Uretiminde kullanilan islemleri tanitmak.

Dersin Amaci Beslenme gereksinimlerini karsilayacak yeni triin tasarlamak ve gida

Uretimindeki yenilikleri takip etmek.

Dersin Igerigi

pazarlama. Prototip gelistirme.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Uriin veya konsept gelistirebilir.

Uriiniin tasarim siirecinde gida
guvenligini saglayabilir.

Gidalara uygun paketleme

yontemini ve materyalini segebilir.

Pazarlama stratejisi yaratip
sunabilir.

Teorik bilgilerini laboratuarda
uygulamaya akatarabilir.

Takim halinde galisabilir.

Ogretim
Yontemleri:
Olgme
Yontemleri:

Program Ogrenme
Ciktilar

1,2,3,9,16,19,20,21,24

7,12,14,15,24

1,3

9,15,16

22

A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

Ogretim
Yontemleri

1,2,3

1,2,3

1,2

1,2,3

1,2,3

Fikir Gretme. Uriin gelistirme. Paketleme. Kalite kontrol. HACCP. Uriin

Olgme
Yontemleri

B,C,D

A,C,D

A,D

A,B,D

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
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DERS AKISI

Hafta Konular

) Ders akist.
Lab: Laboratuvari tanima. Takim calismasi igin gruplarin belirlenmesi
5 Yeni Grin gelistirme & Yaraticilik
Lab: Uriin gelistirme konusunda fikirler. iletisim & Takim calismasi
3 Strateji & Piyasa arastirmasi
Lab: Piyasa arastirmasi analizleri
4 Gida glvenligi & Tlketici istek ve ihtiyaclar
Lab: Microbiyolojik deneyler & Uriin paketleme
5 Yasal sorunlar & Kalite kontrol
Lab: HACCP
6 Ara Sinav
; Uriin Deneme
Lab: Duyusal analiz & odak gruplari
8 Analiz sonuclarini okuma ve dederlendirme
Lab: Uriin gelistirme, Lab defteri teslim tarihi
Malzeme gereksinimi, Gider & Gelir degerlendirme
9 )
Lab: Gelir hesaplari
10 Pazarlama stratejisi gelistirme
Lab: Uriin gelistirme, Proje yazili raporu teslim tarihi
11 Grup projesi sunumlari
12 Grup projesi sunumlari
13 Gida servisi ve katki malzemesi sektdrleri icin Gran gelistirme
Lab: Uriin gelistirme, katki maddeleri
14 Gida bilimi ve teknolojisinin etkisi
Lab: Gida isletme, paketleme ve koruma teknikleri
KAYNAKLAR
Ders Notu Ogretim Gyesince hazirlanan ders notlari.

Diger Kaynaklar

Edition (2011), Yazar: Gordon W. Fuller

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler

Sinavlar

On Hazirlik

Ders programi

1 ve 2. Konular
vaka incelemesi

3. ve 4. Konular

5. Konu, Ders
notlari

6. ve 7. Konular

Ders notlan

8. Konu, Ders
notlari

8.Konu, Ders
notlar

Ders notlari

Ders notlari
Ogrenci
sunumlari
Ogrenci
sunumlari

Ders notlari

Ders notlan

New Food Product Development: From Concept to Marketplace, Third
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DEGERLENDiRME SISTEMi
YARIYIL IiCI CALISMALARI
Ara sinav
Laboratuar raporu
Proje yazili raporu
Proje s6zli sunumu

Kisa sinav ve derse katilim

Toplam
Finalin Basariya Orani
Y1l icinin Basariya Orani

Toplam

DERS KATEGORISi

SAYI

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

KATKI YUZDESi

25

10

20

25

20

100
30
70

100

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin

2 Ogeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida stregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi

4  konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda

5 gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi

6  birikimi.

Katki Dlzeyi
123405
X
X
X

X
X
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin rolG ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim slreglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina ydnelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel muhendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢ézme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilm bilgisini gida yénetim siireglerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte saglik ve cevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi problemlerinin ¢ézimlnde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, slreci, cihazi veya urinu, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yontemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin i¢i ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkce ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sé6zIi ve yazih olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
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7 Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama,
28 sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

ybnetme konularindaki

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik

Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)

Laboratuar

Uygulama

Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Laboratuar raporu

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

Siiresi
SAYISI
(Saat)
14 2
14 1
14 3
14 1
14 2
1 3
1 2
1 12
1 2

28

14

42

14

28

3
2
12
2

145

Toplam
is Yiikii
(Saat)

118



DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

Gida Proteinleri FDE426 6-7-8 3+0 3 5

On Kosul Dersleri FDE201

Dersin Dili Ingilizce
Dersin Seviyesi Lisans/Lisans Ustu
Dersin Tiirii Secmeli

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler Dr. Ash Can Karaga

Dersin Yardimcilari

Proteinlerin yapisi, siniflandiriimasi, izolasyonu, analizleri ve besin
dederine iliskin temel bilgiler verilmesi, énemli hayvansal ve bitkisel
protein kaynaklari konusunda bilgi verilmesi, 6grencilerin proteinlerin
fonksiyonel 6zellikleri konusunda editilmesi.

Dersin Amaci

Proteinlerin yapilari ve siniflandirmalari. Protein izolasyon ve
saflastirma teknikleri, protein analizleri. Proteinlerin besin dederi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli proteinler. Proteinlerin fonksiyonel
Ozellikleri ve gida Urunlerindeki uygulamalari.

Dersin icerigi

Program Ogretim Olgcme
Dersin Ogrenme Ciktilari Ogrenme 9 . S .
Ciktilar Yontemleri Yontemleri
Gida proteinlerini ve proteinlerin yapisini 1 12 A
tanimlayabilir, proteinleri siniflandirabilir ! !
Protein izolasyon tekniklerini, protein
analizlerini ve besin degerlerini tanimlayabilir 3,9,11 1,2 A
Hayvansal ve bitkisel protein kaynaklarini
tanimlayabilir 1,2 1,2 A
Proteinlerin fonksiyonel 6zelliklerini ve bunlari 5
etkileyen faktorleri tanimlayabilir 1,3 1, A
Proteinlerin gida Urinlerindeki uygulamalarini
tanimlayabilir 2,21 1,2 A
Gida proteinleri ile ilgili arastirma yayinlarin
iIda proteinleri ile ilgili arastirma yayinlarini 23,24,25 12 D

kritik olarak inceleyebilir

Ogretlm . 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:

Olgme . . o o

Yéntemleri: A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
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DERS AKISI

Hafta Konular

1 Giris

2 Proteinlerin yapilari ve siniflandirmalari

3 Protein izolasyon ve saflastirma teknikleri, protein analizleri

4 Proteinlerin besin dederi

5 Hayvansal kaynakli proteinler (jelatin, st ve yumurta proteinleri)

6 Bitkisel kaynakli proteinler (tahil, baklagil ve yagh tohum
proteinleri)

7 Vize

8 Proteinlerin fonksiyonel 6zellikleri (¢c6zunurluk, su/yad tutma,
viskozite, film olusturma)

9 Proteinlerin fonksiyonel 6zellikleri (k6plk, jel ve emiilsiyon
olusturma)

10 Proteinlerin fonksiyonel 6zelliklerini etkileyen faktérler

11 Proteinlerin fonksiyonel 6zelliklerinin modifiye edilmesi

12 Bitkisel kaynakl proteinlerin enkapstlasyonda kullanimi

13 Proteinlerin gida Urinlerindeki uygulamalari

14 Proje sunumlari

KAYNAKLAR
Ders Notu Ogretim Uyesince hazirlanan ders notlari.

Diger Kaynaklar

On Hazirlik

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

Ders

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

notlari

Yada, R.Y. (Ed.), 2004. Proteins in Food Processing. CRC Press,

New York, USA

processing applications. Wiley-VCH, New York, USA.
Sikorski, Z.E. (Ed.), 2001. Chemical and Functional Properties of

Food Proteins. CRC Press, New York, USA

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler Proje sunumu

Sinavlar

Nakai, S. and Modler, H.W. (Eds.). 2000. Food proteins:
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DEGERLENDIRME SiSTEMi

YARIYIL IiCI CALISMALARI SAYI KATKI YUZDESi
Ara sinav 1 75
Proje sunumu 1 25
Toplam 100
Finalin Basariya Orani 35
Yil icinin Basariya Orani 65
Toplam 100
DERS KATEGORISI
DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI
. Katki Duzeyi
No Program Ogrenme Ciktilari
12345
1 Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve X
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin Ggeleri ve bu besin
2 Odeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi. X
3 Gida siregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi. X
Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kutle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4 konularinda teorik bilgi.
Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi.
Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
6  birikimi.
Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
7 uygulamalan hakkinda teorik bilgi.
8 Biyoteknolojinin gida sektoérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.
Gidalarda ve gida uretim sireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
9 ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi. X
10 Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
11 Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme. X
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12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Etkinlik

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken 6nlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilim bilgisini gida ydnetim siireglerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve guvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lizerindeki etkilerini dederlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢éziminde ve
tasarim slireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallari ile birlikte yuratebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézli ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yoOnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Sayisi1 Siiresi
(Saat) Is Yiikii

Toplam
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Ders Siresi (Sinav haftasi dahil)

Laboratuar

Uygulama

Sinif Disi Ders Calisma Siiresi (On calisma, pekistirme)
Proje sunumu

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

14

14

R

(Saat)

3 42
0 0
0 0
3 42
10 10
15 15
2 2
24 24
2 2
137
4,6
5
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Ders

DERS BiLGILERi

Gida Miihendisligi Alaninda
Matematiksel Modelleme

On Kosul Dersleri

Dersin Dili
Dersin Seviyesi

Dersin Tiiri

Dersin
Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Dersin Igerigi

Dersin Ogrenme Ciktilari

Matematiksel modeller

Computer applications

4. sinif 6grencisi olmak

Ingilizce

4. sinif muhendislik
Sinifta ders

Prof. Dr. Mustafa Ozilgen
Prof. Dr. Mustafa Ozilgen

yok

Kodu Yariyil

FDE
431

T+U
Saat

7 3+0

Kredi AKTS

3 5

Matematiksel modellemenin temel kavramlarini gida endistrisi

uygulamalari ile 6gretmek

Matematiksel modellemenin temel kavramlarini gida endistrisi
uygulamalari ile 6gretmek. Ug veya dért 6grenciden olusan gruplarla

disiplinler arasi takim galismasi, bilgisayar uygulamasi ve

matematiksel modelleme ile siireg analizi yapmak

Program
ogrenme

ciktilan

10,
18

1, 6,10, 11,

11,13,

12,13, 15,

16,

18, 24

Gida endustrisi ile ilgili 6rnekler

Disiplinler arasi proje

Ogretim
Yontemleri:
Olgme
Yontemleri:

1,2,3,5,6,
8,9, 10, 11,
12, 14, 15,
16, 17, 18,
26, 27, 28

14, 15, 16,
17, 18, 19,
20, 21, 22,
23, 24, 25,
26

A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

Ogretim

Yontemleri

1,2, 4

1,2, 4

1,2, 4

1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

Olgme
Yontemleri

A, D
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DERS AKISI

Hafta Konular On hazirhk

Matematiksel modellemenin temel kurallari. Proje gruplarinin
olusturulmasi, proje konusunun secilmesi, proje akis

1-2  semasinin ¢izilmesi ve kavramlarin orneklerle anlatilip Ders kitabi
pekistirilmesi. Matematiksel modelleme surecinde MATLAB
uygulamalan ile ilgili genel bilgi

Matematiksel modelleme yontemlerinin ozellikleri ve kurulum

3 yﬁntemlel’i Ders kitabi
Teorik matematiksel modelleme icin temel denklemler, )
4-10 . il e e . Ders Kitabi
sadelestirilme ve analitik cozum yontemleri
11-12 Teorik matematiksel modelleme icin temel denklemler, Ders Kitab
“1< sadelestirilme ve sayisal ¢oziim yontemleri ers Kitabi
13-14 Proje raporlarinin sunum ve tartismalar Ders Kitabi

KAYNAKLAR

Ozilgen, M. Food Process Modeling and Control, Chemical
Ders Kitabi Engineering Applications, Gordon &Breach Publishers,

Amsterdam, 1998

Ozilgen, M. Handbook of Food Process Modeling and

Statistical Quality Control, 2nd Ed. Taylor & Francis,

USA, 2011
Diger Kaynaklar

Ogretim lyesinin hakemli dergilerde yayinlanmis
makaleleri

MATERYAL PAYLASIMI

Doékiimanlar Onceki yillara ait sinav sorulari + ek dékiiman
Odevler Problem seti
Sinavlar Acik ve kapali kitap kisimlari bulunan iki ara sinav ve dénem projesi.

DEGERLENDIRME SiSTEMi

YARIYIL ICI CALISMALARI SIRA KATKI YUZDESI

Dénem igi sinav 1 33
Dénem igi sinav 2 33
Final Projesi ve sunumu 1 34
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Toplam

Finalin Basariya Orani

Y1l icinin Basariya Orani

DERS KATEGORIiSi

Toplam

DERSIN PROGRAM GCIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme GCiktilari

10

11

12

13

14

15

16

17

18

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal
ve biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin
Ogeleri ile tiketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kutle aktarimi ile akiskanlar
mekanigi konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli
bilgi birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektériindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi.
Gidalarda ve gida (retim slreglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik,
duyusal ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida
muhendisligi problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla
uygulayabilme.

Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken 6nlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilim bilgisini gida ydnetim siireglerine uygulayabilme.
Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli

dizeltici uygulamalari tespit edip hayata gegirebilme.

Gida lretim prosesleri ile gida kalite ve glvenligi konularindaki teorik
bilgiyi uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve siireglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel
ve kiresel Olgekte saghk ve cevre (zerindeki etkilerini
degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida mihendisligi problemlerinin ¢éziiminde ve
tasarim streglerinde etkin sekilde kullanabilme.

100

34 %

33% + 33 %

100

Uzmanlik / Alan Dersleri

Katki
Dilzeyi

12345
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19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urldnd, verilen
kosullar ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim
yontemlerini kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini
glvenligi kurallari ile birlikte yuritebilme.

gida

Tiketici turlerini ve ozelliklerini Griin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini s6zlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Muhendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.

Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yénetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / is YUKU TABLOSU

Suresi '_I'oplam
Etkinlik SAYISI (Saat) Is Yuku
(Saat)
Materyalin calisiimasi 14 weeks 4 56
Ornek ¢dziimleri 14 weeks 2 28
Doénem igi sinavlar 2 times 5 10
Final Projesi ve Sunumu 10 weeks 17 44
Toplam Is Yiikii 138
Toplam Is Yiikii / 30 (s) 4.6
Dersin AKTS Kredisi 5
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DERS BILGILERI

Ders Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

Gida Analizlerinde Kullanilan Enstrumental
Metodlar

FDE 444 2 3+0 3 5

On Kosul Dersleri FDE 226

Dersin Dili Ingilizce
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Tiiri Secmeli
Dersin

Koordinatori

Dersi Verenler Prof. Dr. F. Yesim Ekinci

Dersin Yardimcilan

Bu ders 6grencilere, gida analizlerinde kullanilan enstrumental
Dersin Amaci metodlar; spesifik olarak kromatografik ve spektrokopik tekniklerin
temel prensiplerini 6gretmeyi amaglar.

Gida Muhendisligi, Gida bilimi ve teknolojisi, gida analizleri, analitik
teknikler, enstrimental analiz yéntemleri,Spektroskopik teknikler; UV-
vis, floresans, atomik, infrared ve nlklear manyetik rezonans,
kromatografik teknikler; kolon, iyon dedistirme, izoelektriki Sivi
kromatografisi, HPLC, GC, GC-MS

Dersin igerigi

Program Ogretim Olgcme
Dersin Ogrenme Ciktilar 6grenme o9 . ¢ .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan
Enstrumental gida analizleri konusunda teorik
temel bilgileri 6grenir, Bunlarla ilgili soru ve
sorunlara uygun deney tasarlama ve yuritme 11,15,23 1,2 A.C,D
yetisi kazanir
Bagimsiz deney tasarimi, veri analizi ve 11,25 1,2 A,C,D

yorumlama yetenedi kazanir

O?retl i 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:

(")|§||Ie A: SlnaV B: Dene C. OdeV D: Pro.e

Yontemleri: ) r B y, C: , D: j

DERS AKISI
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Hafta Konular

1 Numune Hazirlama, saklama ve proses yéntemleri

2 Numune Hazirlama, saklama ve proses yontemleri

3 Analiz Sonuclarinin istatiksel degerlendirmesi, kalibrasyon
metodlari, Kalite Kontrol

4 Analiz Sonuglarinin istatiksel dederlendirmesi, kalibrasyon
metodlari, Kalite Kontrol

5 Spektofotometrenin Temel prensipleri, Spektofotometreler (UV-
visible, fluorescence, and nuclear magnetic resonance vb.)

6 Spektofotometreler: Atomic, Infrared, Raman

7 Ara sinav 1

8 Spektofotometreler: Nuclear magnetic resonance, Mass

9 Seperasyon Metodlarinin temel prensipleri, Seperasyon
Kromatografisinin kimyasi

10 Kolon, iyon degistirme, adsorpsiyon, size exclusion
chromatographies

11 Ara sinav 2

12 HPLC, LC

13 LC, GC,

14 GC-MS

KAYNAKLAR
Ders Notu

Diger Kaynaklar

Ders Notlari

On Hazirhik

Ders Notlari

Ders Notlar

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlar

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlar

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlar

Ders Notlari

Ders Notlari

Ders Notlari

Principles of Instrumental Analysis by Douglas A Skoog, 2006

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar

Odevler

Sinavlar

YARIYIL IiCI CALISMALARI

DEGERLENDIRME SiSTEMi

SIRA

Ara-Sinav 2

Food Analysis, Nielsen, S. Suzanne (Ed.) 4th ed. 2010

KATKI YUzZDESI

67

129


http://www.alibris.com/search/books/author/Skoog%2C%20Douglas%20A/aid/4654373

Ddénem 0Odevi ve kisa sinavlar 1

Toplam

Finalin Basariya Orani

Yil icinin Basariya Orani

Toplam

DERS KATEGORISi Sinirli segmeli

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

10

11

12

13

14

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6dgeleri ve bu besin
ogeleri ile tlketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida stiregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida givenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlar hakkinda gerekli bilgi
birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin rold ve iyi hijyen
uygulamalari hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalar hakkinda teorik bilgi.

Gidalarda ve gida Uretim slreglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken énlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazim bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli dizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gegirebilme.

33
100
40
60

100

Katki Duzeyi

12345
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15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve silreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢éziimiinde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasgsik bir sistemi, sureci, cihazi veya Urunl, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacla modern tasarim yontemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallan ile birlikte yiritebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grin tasariminda degerlendirebilme.

Disiplin igi ve disiplinler arasi takim calismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6dgrenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, ydnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik SAYISI (s:;::):

(Saat)
Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 14 3 42
Kisa Sinavlar 4 0.25 1

131



Sinif Disi Ders Calisma Siresi (D6nem 6devi, pekistirme, 6n
calisma)

Ara sinav - Bireysel calisma
Sinav

Final — Bireysel calisma
Sinav

Toplam is Yiikii
Toplam is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

= = N N

12

24

56

24

24

153

5,1
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Ders

DERS BILGILERI

Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

Gida Glvenlik ve Kalite Yonetim Sistemleri FDE445 7 3+0 3 8

On Kosul Dersleri

Dersin Dili

Dersin Seviyesi
Dersin Tiiri

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Dersin Amaci

Dersin Igerigi

Yok

Ingilizce
Lisans

Zorunlu

Prof. Dr. F. Yesim Ekinci

[\

Dersin amaci égrencilere “kalite”, “givenlik” ve “ydnetim sistemi”
kavramlari hakkinda teorik bilgi aktarmak, gidasanayiinin farkh alt
sektorlerinde uygulanan dedisik yonetim sistemlerini tanitmaktir.

Sanayide uygulanan “Kalite”, “guvenlik” ve “ydnetim
sistemi”kavramlarinin agiklanmasi, birincil gida tGretiminde uygulanan
GLOBALGAP (iyi tarim uygulamalan) sistemi, ikincil Gretimde
6ngereksinim programlari: GHP,GMP; HACCP ; ISO9000, 1S014000,
OHSAS18000, SA8000; Gida Uretiminde Risk analizi

Program o ) .
T s Ogretim Olgme
Dersin Ogrenme Ciktilari ogrenme N . " .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan
Gida kalite ve givenliginin saglanmasi igin 6,20
sistematik yaklagsimlar hakkinda teorik bilgi; ilgili
o 1,4 AD
ulusal ve uluslararasi mevzuat hakkinda bilgi
sahibidir.
Gida Uretiminde etik sorumluluklar ve yasal 24 1 A
zorunluluklar hakkinda biling sahibidir.
Uretim akim semalar (izerinden kritik kontrol 14,15
noktalarinin saptanmasi ve 6nleyici-dlzeltici
: . . - o 1,4 AD
faaliyetlerin belirlenmesi Gzerine teorik bilgi
sahibidir.
Gida mihendisliginin halk saghdi ve cevre 17 1 A
Uzerindeki etkilesimleri hakkinda biling sahibidir.
Ingilizce iletisim becerilerini etkin kullanabilir. 25 4 D
T s 22
Disiplin ici takim galismasinda yer alabilir. 4 D
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Ogretim 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi

Yontemleri:

Olgme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje

Yontemleri: ' r (e re ]

DERS AKISI
Hafta Konular On Hazirhik
1 Gida guvgnl.|g|,"g|da kal|te5|,"yonet|m sistemleri kavramlarinin Ders notlar,
tanitimi; ilgili glincel yasal diizenlemeler

2 Yénetimde sistem yaklasimi ve gida sanayiinde uygulamalari Ders notlari

3 Birincil Gretimde ydnetim sistemi: GLOBALGAP Ders notlari

4 Ikincil Gretim icin Ongereksinim programlari: GHP-GMP Ders notlari

5 GHP-GMP-Allerjen Yénetimi Ders notlari

6 HACCP Ders notlari

7 HACCP Ders notlari

8 ARASINAV Ders notlari

9 IS09000 ve 1S014000 Kalite ve Cevre YOonetim Sistemleri Ders notlari

10 Gida sanayii igin ISO 22000 Standardi ve Risk Analizi Ders notlari

11 OHSAS18000, SA8000, BRC, IFS standartlari Ders notlari
Literatdr

12 Ogrenci proje sunumlari taramasi, sozel
sunum
Literatur

13 Ogrenci proje sunumlari taramasi, soézel
sunum
Literatr

14 Ogrenci proje sunumlari taramasi, sozel
sunum

KAYNAKLAR
Ders Notu Ogretim Uyesi tarafindan hazirlanan ders notlar:

http://groups.yahoo.com/group/FDE445/files/

Diger Kaynaklar

MATERYAL PAYLASIMI
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http://groups.yahoo.com/group/FDE445/files/

Dokiimanlar

Odevler

Sinavlar

YARIYIL ICI CALISMALARI

Arasinav

Proje Yazili Raporu

Proje S6zel Sunum
Toplam

Finalin Basariya Orani
Y1l icinin Basariya Orani

Toplam

DERS KATEGORISi

DEGERLENDIRME SIiSTEMi

Ders notlari Google drive’da acilan dosyada dersi alan 6grenciler ile
paylasilacak

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

No Program Ogrenme Ciktilari

biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.

SIRA KATKI YUZDESI
2 40
1 15
1 5
100
1 40
60
100
Alan dersi
Katki Dlzeyi
12345

Hayvansal ve bitkisel kaynakl gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve

Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin
2 0Odeleri ile tiketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi.

Gida suregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi.

Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi

4 konularinda teorik bilgi.

Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda

5 gerekli bilgi birikimi.

Ulusal ve uluslararasi gida diizenlemeleri ve kanunlar hakkinda gerekli bilgi

6 birikimi.

Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin roli ve iyi hijyen
7 uygulamalan hakkinda teorik bilgi.

Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalar hakkinda teorik bilgi.
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Gidalarda ve gida Uretim silreglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi.

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi
problemlerini saptama, tanimlama ve ¢6zme amaciyla uygulayabilme.
Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme.

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilm bilgisini gida yénetim siireglerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gecirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lGzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢éziminde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida glvenligi
kurallan ile birlikte yiritebilme.

Tuketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grtin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim cgalismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz galisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, ydnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.
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AKTS / IS YUKU TABLOSU

Etkinlik SAYISI | Siiresi | Toplam
(Saat) is
Yiikii
(Saat)
Ders Siresi (Sinav haftasi dahil) 14 3 42
Sinif Disi Ders Calisma Stiresi (On calisma, pekistirme) 14 6 84
Ara sinav - Bireysel galisma 2 12 24
Sinav 2 2 4
Dénem Projesi —Bireysel Calisma 1 48 48
Yazili Rapor/ S6zliU Sunum 1 1 1
Final sinav — Bireysel calisma 1 24 24
Sinav
1 2 2
Toplam 1s Yiikii 229
Toplam Is Yiikii / 30 (s) 8
Dersin AKTS Kredisi 8
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DERS BiLGILERi

Ders Kodu Yariyil T+U Saat Kredi AKTS

Gida Proses ve Tesislerinin Tasarimi FDE 465 7 3+2 4 8

On Kosul Dersleri Son sinif 6grencisi olmak

Dersin Dili Ingilizce

Dersin Seviyesi 4. Sinif mihendislik

Dersin Tirii Sinifta ders + tasarim + proje
Dersin

Koordinatoérii

Dersi Verenler

Dersin
Yardimcilan

Dersin Amaci Gida Uretim tesisi tasarimi yapmak

Gida Muhendisliginin belirli bir alaninda lisans duizeyinde 6zgun

Dersin Icerigi
tasarim galismasi yapmak

Program Ogretim Olgcme
Dersin Ogrenme Ciktilar 6grenme -9 N B .
Yontemleri Yontemleri
ciktilan
Proses ve Tesis Tasarimina Girig, Proses Tasarimina 1 1,2,3,4 A B, C,D

Giris: Mihendisinin Roli, Mihendislik Tasarimi

Projenin Gelismesi: Projenin Olusmasi ve Gelismesi,
Proses Tasarimi, On Tesis Tasarimi, Prosesin Teknik
Analizi - Proses Akis Diyagramlarn:  Akis
Diyagramlarinin Yapisi, literature arastirmasi

1,2,3,4,8,9 1,2,3,4 A, BC, D

Madde ve Enerji Denklikleri, Proses Cihazlarinin 15789 16

Tasarimi: Cihaz Boyutlandirma ve Secgimi, Malzeme 1’7 38’ 16 2’0 ’

Secimi, Maliyet Kestirimi; Kimya Tesislerinin 21’ 23’ 24’ 27’ 1,2,3,4 A BCD
Yerlestirilmesi: Yer Secimi, Tesis Planlamasi, Cevre ¢’ " =7 "’

Etkisi Analizi, Glvenlik ve Saglik Etkenleri

Mihendislik Ekonomisi Analizi - Proseslerin Ekonomik Analizi 1,2,3,4,8,9 1,2,3,4 A B, C, D

Sermaye Maliyetlerinin Kestirimi, Uretim Maliyetlerinin Kestirimi 1, 2, 3, 4, 8, 9 1,2,3,4 A, B,C, D
Proses optimizasyonu-Gida Uretim slreglerinin optimizasyonu, 1’7535’ 186 92’016’

proje yénetimi, maliyet kontrold, karlilk analizi, alternatif 21’ 23’ 24’ 27’ 1,2,3,4 A B,C, D
stireglerin analizi, enflasyon 28’ ey

Proje raporu yazmak ve komite ve diger dinleyiciler 10, 11, 12, 13, 1,2,3,4 A, B,C, D

oniinde savunmak 14, 15, 26
Ogretim " , ,
~ . 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:
Olcme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yontemleri: ' r Yot re )
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Konular

Proses ve Tesis Tasarimina Giris, Proses Tasarimina Giris: Mihendisinin
Roll, Mihendislik Tasarimi

Projenin Gelismesi: Projenin Olusmasi ve Gelismesi, Proses Tasarimi, On
Tesis Tasarimi, Prosesin Teknik Analizi - Proses Akis Diyagramlari: Akis
Diyagramlarinin Yapisi, literature arastirmasi

Madde ve Enerji Denklikleri, Proses Cihazlarinin Tasarimi: Cihaz
Boyutlandirma ve Secimi, Malzeme Secgimi, Maliyet Kestirimi; Kimya
Tesislerinin Yerlestirilmesi: Yer Secimi, Tesis Planlamasi, Cevre Etkisi
Analizi, Guvenlik ve Saglik Etkenleri

Mihendislik ekonomisi analizleri, strecin ekonomik analizi,

Sermaye Maliyetlerinin Kestirimi, Uretim Maliyetlerinin Kestirimi

Proses optimizasyonu-Gida Uretim slireglerinin optimizasyonu, proje
ybnetimi, maliyet kontroli, karlihk analizi, alternatif slireglerin analizi,
enflasyon

Proje raporu yazmak ve komite ve diger dinleyiciler 6niinde savunmak

KAYNAKLAR

Ders Notu

Diger Kaynaklar

On Hazirlik

Kltlupane
kaynaklar +
internet veri
kaynaklar +
laboratuvar
kitapgciklan

Klutldpane
kaynaklar +
internet veri
kaynaklarn +
laboratuvar
kitapgiklari

Katdpane
kaynaklar +
internet veri
kaynaklar +
laboratuvar
kitapciklan

Klutldpane
kaynaklar +
internet veri
kaynaklar +
laboratuvar
kitapciklan

Klutldpane
kaynaklar +
internet veri
kaynaklar +
laboratuvar
kitapgiklari

Katdpane
kaynaklar +
internet veri
kaynaklar +
laboratuvar
kitapciklan

Kutldpane
kaynaklarn +
internet veri
kaynaklar +
laboratuvar
kitapgiklari

Kltlipanenin tamami, hakemli dergiler, veri tabanlari
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MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar Daha 6nce yapilmis olan projeler, danismanin 6nerdigi makaleler
Odevler iki 6dev
Sinavlar Ara sinav, yazili proje ve s6zIli savunma
DEGERLENDiRME SiSTEMi

Donem ici calismalar Sayisi Yiizdesi
Odev 2 20
Ara sinav 1 20
Proje + sunum 1 60
DERS ALANI Uzmanlik / Alan Dersleri

DERSIN PROGRAM GCIKTILARINA KATKISI

Program Ogrenme Ciktilari (Bu derste her projenin program giktilarina Katki

No katkisi farkl olacaktir, ancak tiim projelerin tim program ciktilarina katki Duzeyi
saglamasi beklenmektedir) 12345

1 Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal X
ve biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin

2 ogeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi. X

3 Gida surecgleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi. X
Gida islemlerinde termodinamik, 1si ve kltle aktarimi ile akiskanlar

4 mekanigi konularinda teorik bilgi. X
Gida kalitesinin ve gida guvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda

5 gerekli bilgi birikimi. X
Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli

6 Dbilgi birikimi. X
Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin rold ve iyi hijyen

7 uygulamalari hakkinda teorik bilgi. X

8 Biyoteknolojinin gida sektériindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi. X
Gidalarda ve gida uretim slreglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik,

9 duyusal ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi. X

Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida
10 muhendisligi problemlerini saptama, tanimlama ve ¢ézme amaciyla X
uygulayabilme.

11 Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri degerlendirebilme.
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12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
muhafazasi igin alinmasi gereken énlemleri belirleyebilme.

Istatistik ve yazilim bilgisini gida ydnetim siireglerine uygulayabilme.

Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli
dizeltici uygulamalari tespit edip hayata gegirebilme.

Gida lretim prosesleri ile gida kalite ve glivenligi konularindaki teorik
bilgiyi uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve silreglerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuclari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve mihendislik uygulamalarinin yerel
ve kilresel Olgekte sadgllk ve c¢evre (zerindeki etkilerini

degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin ¢éziiminde ve
tasarim stireglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sireci, cihazi veya Urdnd, verilen
kosullar ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amacgla modern tasarim

yontemlerini kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida
glvenligi kurallari ile birlikte yaratebilme.

Tuketici turlerini ve 6zelliklerini Griin tasariminda dederlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida Uretiminde proje gelistirme, uygulama, yénetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

AKTS / IS YUKU TABLOSU
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Suresi
Etkinlik AYISI
inli SAYIS (Saat)
Proses ve Tesis Tasarimina Girig, Proses Tasarimina Giris: > 8

Muhendisinin Roll, Mihendislik Tasarimi

Projenin Geligmesi: Projenin Olusmasi ve Gelismesi, Proses
Tasarimi, On Tesis Tasarimi, Prosesin Teknik Analizi - Proses Akis 6 24
Diyagramlari: Akis Diyagramlarinin Yapisi, literature arastirmasi

Ara Sinav 1 2

Madde ve Enerji Denklikleri, Proses Cihazlarinin Tasarimi: Cihaz
Boyutlandirma ve Sec¢imi, Malzeme Secimi, Maliyet Kestirimi;

Kimya Tesislerinin Yerlestirilmesi: Yer Secimi, Tesis Planlamasi, 4 16
Cevre Etkisi Analizi, Guvenlik ve Saglhk Etkenleri
Proje raporu yazmak ve komite ve diger dinleyiciler énlinde 1 10

savunmak

Toplam Is Yiikii
Toplam Is Yiikii / 30 (s)

Dersin AKTS Kredisi

Toplam
Is Yiki
(Saat)

16

144

64

10

236

7.9
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DERS BILGILERi

Ders Kodu

Muhendislik Projesi FDE 492

On Kosul Dersleri Yok

Dersin Dili Ingilizce
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci
yapmak

Dersin icerigi
calismasi yapmak

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bir 6gretim Uyesi gézetiminde proje konusu
secmek

Proje calismasininin detaylarini belirlemek
literature arastirmasi yapmak

Deneysel calisma / literature arastirmasi /
modelleme / tasarim

Proje raporu yazmak ve komite ve diger
dinleyiciler 6niinde savunmak

Yariyil T+U Saat Kredi

8 5 3

Program - N
s ar Ogretim
ogrenme .. .
Yontemleri
ciktilan
1 1,2,3,4

*t1,2,3,4,89 1,2 3,4

1,5,7,8,09,
16, 17, 18, 19,

20, 21, 23,24, 11234
27, 28

10, 11, 12, 13,

14, 15, 26 1,2, 3,4

onte i 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Lab, 4: Ornek vaka incelemesi
Yontemleri:
Olgme A: Sinav , B: Deney, C: Odev, D: Proje
Yontemleri: ' 1 B y, L , D: J

AKTS

8

Belirli bir proje Gzerinde bir 6gretim Uyesi gézetiminde arastirma

Gida Muhendisliginin belirli bir alaninda lisans dizeyinde 6zgin proje

Olcme

Yontemleri

A, B, C,D

A, B,C, D

A, B, C, D

A, B,C, D
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DERS AKISI

Hafta Konular

1-2 Bir 6gretim Uyesi gézetiminde proje konusu segmek

Proje calismasininin detaylarini belirlemek + literature arastirmasi

3-4
yapmak

5 -13 Deneysel calisma / literature arastirmasi / modelleme / tasarim

Proje raporu yazmak ve komite ve diger dinleyiciler énlinde

On Hazirhik

Kiutlpane
kaynaklar +
internet veri
kaynaklar +
laboratuvar
kitapgiklari

Kiutlpane
kaynaklar +
internet veri
kaynaklar +
laboratuvar
kitapgciklan

Kiutlpane
kaynaklar +
internet veri
kaynaklar +
laboratuvar
kitapciklan

Kiutdpane
kaynaklar +
internet veri

14 savunmak kaynaklari +
laboratuvar
kitapgiklarn

KAYNAKLAR
Ders Notu Katlipanenin tamami, hakemli dergiler, veri tabanlar

Diger Kaynaklar

MATERYAL PAYLASIMI

Dokiimanlar
Odevler

Sinavlar
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DEGERLENDIRME SiSTEMi

DEGERLENDIRME SiSTEMI DEGERLENDIRME DEGERLENDIRME
SisTEMI SisTEMI

Yazili proje ve s6zlli savunma 1 100

Toplam 100

Finalin Basariya Orani 100

Toplam 100

DERS KATEGORIiSi Alan dersi

DERSIN PROGRAM CIKTILARINA KATKISI

Program Ogrenme Ciktilari (Bu derste her projenin program ciktilarina

5 i ) Katki Dizeyi
No katkisi farkli olacaktir, ancak tim projelerin tim program ciktilarina katki
saglamasi beklenmektedir) 12345
1 Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin ve yemlerin fiziksel, kimyasal ve X
biyolojik 6zellikleri hakkinda teorik bilgi.
Hayvansal ve bitkisel kaynakli gidalarin temel besin 6geleri ve bu besin
2 ogeleri ile tuketici arasindaki iliski hakkinda teorik bilgi. X
3 Gida stiregleri ve teknolojileri hakkinda teorik bilgi. X
Gida islemlerinde termodinamik, isi ve kiitle aktarimi ile akiskanlar mekanigi
4  konularinda teorik bilgi. X
Gida kalitesinin ve gida glvenliginin saglanmasi ve korunmasi hakkinda
5 gerekli bilgi birikimi. X
Ulusal ve uluslararasi gida dizenlemeleri ve kanunlari hakkinda gerekli bilgi
6  birikimi. X
Gida islenmesi ve muhafazasinda mikroorganizmalarin rold ve iyi hijyen
7 uygulamalarn hakkinda teorik bilgi. X
8 Biyoteknolojinin gida sektérindeki uygulamalari hakkinda teorik bilgi. X
Gidalarda ve gida Uretim sireglerinde fiziksel, kimyasal, biyolojik, duyusal
9 ve istatistiksel analizlerinin yapilmasina yonelik teorik bilgi. X
10 Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik bilgilerini gida mihendisligi X
problemlerini saptama, tanimlama ve gé6zme amaciyla uygulayabilme.
11 Gidalarda temel analizleri yapabilme ve verileri dederlendirebilme. x
Gidalarda mikrobiyolojik analizleri yapabilme ve verilere dayanarak gida
12 muhafazasi igin alinmasi gereken dnlemleri belirleyebilme. X
13 Istatistik ve yazilm bilgisini gida yénetim siireclerine uygulayabilme. X
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Uretim hattinda kritik kontrol noktalarini belirleyebilme ve gerekli diizeltici
uygulamalari tespit edip hayata gegirebilme.

Gida Uretim prosesleri ile gida kalite ve glvenligi konularindaki teorik bilgiyi
uygulamaya aktarabilme.

Gida islem ve slreclerinde deney plani tasarlayabilme, gerekli deneyleri
yapabilme ve sonuglari analiz ederek yorumlayabilme.

Bilimsel ve teknolojik gelismelerin ve muhendislik uygulamalarinin yerel ve
kuresel 6lcekte sadlik ve cevre lGzerindeki etkilerini degerlendirebilme.

Bilisim teknolojilerini gida muhendisligi problemlerinin g¢dziiminde ve
tasarim slreglerinde etkin sekilde kullanabilme.

Alanindaki karmasik bir sistemi, sureci, cihazi veya Grind, verilen kosullar
ve kisitlar altinda tasarlayabilme, bu amagla modern tasarim yéntemlerini

kullanabilme.

Tasarimin planlama, gelistirme ve uygulama basamaklarini gida givenligi
kurallan ile birlikte yiritebilme.

TUketici tlrlerini ve 6zelliklerini Grin tasariminda degerlendirebilme.

Disiplin ici ve disiplinler arasi takim galismalarinda etkin bir sekilde yer
alabilme.

Gerekli durumlarda bagimsiz calisabilme, inisiyatif alabilme.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci, bilim ve teknoloji alanindaki
gelismeleri ve yenilikleri takip etme, uygulama.

Tirkge ve Ingilizce dillerini etkin kullanarak kendini sézlii ve yazili olarak
ifade edebilme ve bu dilleri mesleki iletisimde etkin olarak kullanma.

Mihendislik uygulamalarinin hukuki boyutunun bilinci.
Mesleki etik ve sorumluluk bilinci.

Gida dretiminde proje gelistirme, uygulama, ydnetme konularindaki
sorumluluk ve yetkilerin bilinci.

146



AKTS / IS YUKU TABLOSU

Siiresi Toplam
Etkinlik SAYISI (Saat) 1s Yiikii
(Saat)
Ders disi galisma 14 10 140
Uygulama 12 6 72
Sunum 1 20 15
Toplam Is Yiki 232
Toplam Is Yiikii / 30 (s) 7.7
Dersin AKTS Kredisi 8
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OGRENCILERE UYGULANAN ANKETLER

-

Ders ve 6gretim Uyesi dederlendirme anketleri
Isveren anketi

YEDITEPE UNIVERSITY - FACULTY OF ENGINEERING
INSTRUCTOR EVALUATION FORM

y

The purpose of thiz form iz to enable you to evaluate the
courze instructor's performance. Feedback from students iz very
important for improving the level of education in our Faculty.
Hence, pleaze the questionz objectively.
Bu formun amaci dersi veren ogretim Uyesinin performansini

answer

dederlendirmenizi saglamaktir. Fakiltemizdeki editimin kalitesini
arttirmak icin 63rencilerden gelen ger dénisimler cok onemlidir.

Bu nedenle, lditfen bdtun sorulan tarafsizca cevaplayiniz.

YEDITEPE UNIVERSITESI - MUHENDISLIK FAKULTESI
OGRETIM UYESI DEGERLENDIRME FORMU

GCOURSE
o] 7]
Oo@e o
0/09/0 0000 N0 000
DEEEEoEE EEEE@
@EIPEEEEE (BEEEE
DEDOEO@O@OO® (D@@E@®
EEIEEEEERGE BEEIEE
@EEEEEEE (BEEEE
DD (DD
EEEPEEEEE (@EEEE
EEIPEEEIPE EEEEE

ABOUT THE STUDENT
OGRENCI HAKKINDA

1. Letter grade | expect from this course O O O O O
Bu derstan bekledigim harf notu F oooc coee BR/BA AR
2. The proficiency of my English to follow the course C_:I C:,I f:_:l C:l l:_:l
Dersi takip edebilmek igin Ingilizcemin yeterliligi Very Poor Poor Fair Good Very Good
3. My course attendance C) Cj (:_:I C_) l:_:]
Derse devamim <48% 50-69% 70-78% 80-39% 20-100%
4. Amount of homework assignments and projects I've tumed in O O [ O [
Yapip teslim ettigim ddev ve proje miktar 40% 50-60% 7Tl B0-B0%  O0-100%
- - . - . . - . . Y P Fa® P P
5. Benefits I've gained by doing the homewark assignments and projects )] O B 0 )]
Gdev ve proje yapmi3 olmaktan kazanimlanm Vry Poor Poor Fair Good Very Goed
6. Total number of hours | spent on this course per week (including lectures and labs) @) @) @ @ @)
Bu derse harcadifim haftalik toplam saat (ders ve laboratuvar saatleri dahil) 1-4hrs 56 hr Tahrs G40 =10 hrs
ABOUT THE INSTRUCTOR Very Poor Fair Good Very
OGRETIM UYES] HAKKINDA Poor Good

7. Fairness of the grading policy Mot vermedeki adaleti (} (D (D (j (D

E. Quality of the assigned homework Verilen ddevierin agreticiligi l:_:' (._-_:' (_J ':-J ':-:'

9. Availahbility of the supplementary course materials {class-notes, handouts, solutions, etc) l:_:l f:_:l C:l f:_:l l:_:l
Derse destek materyallerinin varhi (ders notu, derste verilenlar, gbziimler, vs.)

10. Ability to generate interest and interaction in class Derse ilgi gekme ve katihm sajlama yetenedi l:_ (_ C_) l:_)‘ ':-

11_ Aility to use the English language ingilizce diling hakimiyeti l:_) (_:l O C_:l l:_)

12. Eificient use of teaching aids (PC. projector. whiteboard. etc.) (:‘ (:‘ (:) (:) (:‘
Egitime yardimai araglan verimli kullammi (PC, projeksiyon cihaz, tahta, vs.)

13. Informative guality of the “syllabus”™ handed out at the beginning of the semester l:_:l (_:l C:l ':_:' ':_:'
Dénemin baginda dagrhlan “ders plani”min bilgilendirme niteligi

14. Clarity of the lectures Dersin anlagilabilirligi ':-:' (._-_:' (_J ':-J ':-:'

13. Preparedness for the lectures and organization Derse hazirhkh geligi ve organizasyonu l:_:l (_:l O l:_:' ':_:'

16. Mastery of the course material Darsin kanulanina hakimiyeti (3‘ (3‘ (D C) (3‘

17. Clarity of handwriting El yazisinin okunabilirligi ':-J' (-:' C_) ':-J ':-J'

18. Clarity of descriptions, examples and illustrations presented in the lectures l:_:l (_:l C:l f:_:l l:_:l
Derste verilen tanimlar, drnekler ve sekillerin anlagilabilirligi

19 Availability during office hours Ofis saztierinde ulagilabilifigi O O O ] @]

0. Efficient and effective use of the lecture time Ders saatini verimli ve etkili kullanim

. Prompt grading and pesting solutions Notlan ve gozimleri kisa sirede ilan gimesi

- Would you choose another course from this instructor?
Bu Gretim dyesinden bagka ders seger miydiniz?

If you have additional comments, please use this section
Eklevecediniz yorumlanniz varsa. litfen bu kismi kullaminiz
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T.C. YEDITEPE UNIVERSITESI
Miihendislik Fakiiltesi
@ Ders Cikti Degerlendirme Anketi

Koo NO SUBE ~ ¥YIL

Please use fhe following scale to rate how the outcomes are served by this course: DONEM
(Mote to the instructor: If an outcome is not served by this course, please ask your CSE @ @ @ -@- @ @ B0Z @ @ @
students to rate it as “NA” before filling out the rest of the evaluation). sme (D (DO (DD |eamar @ DI
Nk Not Applicable (does notserve) 1. Very litle 2. Litle 3. Moderatey 4. well S.verywel ||EE @ (@@1@ @@ @)
esr @) |@E@ @@ @@

0 0 D

Liitfen asadidaki puanlama sistemini kullanarak bu dersin giktilara nasil hizmet e @ GD @ E? @J ;2 ;4;’ @
verdigini deferlendiriniz: e G QEE [P ®G)
prememcE o oee ® @EE @@ ©E
(Ogretim Ovesine not: Ogrencilerinizin anketin gen kalamim dederlendirmeden once ME @ G_) @ @ @J @ @ @
dersinizin hizmet vermedidi giktilan “ID” geklinde igaretlemelerini safilayiniz). SYE @'J C@ @ .@. @J @ @ @
ID: ilgili deijil (hizmet varmiver) 1. Gokaz  2.Az 30Ma 4 5 Gokyi s @) |@ElE (@ @)@

)| coK Az
(12)| AZ
()| ORTA
()] i
()| COKYi

2
=
i Adequate knowledoe in mathematics. science and engineering subjects perfaining fo the relevant discipline; ability to use O
theoretical and applied information in these areas fo model and solve engineering problems.
(Matematik, fen bilimleri ve kendi dallan ile ilgili mahendislik konulannda yeterli bilgi birikimi; bu alanlardaki kuramsal ve
uygulamal bilgileri muhendislik problemlerini modelleme ve gozme igin uygulayabilme becerisi.)

S
©
@
®
@

i Ahility to identify. formulate, and solve complex engineering problems; ability to select and apply proper analysis and O (1)
modeling methods for this purpose.
(Karmagik midhendizlik problemlerini saptama, tamimlama, formale etme ve ¢izme becerisi; bu amagla uygun analiz ve

iii | Ability to design a complex system, process. device or product under realistic constraints and conditions, in such a way N EN
as to meet the desired resuli; ability io apply modern design methods for this purpose. (Realistic constrainis and conditions
may include factors such as economic and environmental issues, sustainability, manufacturability, ethics, health, safety
issues. and social and political issues, according fo the nature of the desion.)

(Karmagik bir sistemi, streci, cihaz veya Orind gergekgi kisitlar ve kogullar altinda, belirli gereksinimleri kargilayacak gekilde
tasarlama becerisi; bu amagla modern tasanm yontemlerini uygulama becerisi. (Gergekei kisitlar ve kogullar tasanmin niteligine
gire, ekonomi, gevre sorunlan, sarddrdlebilirlik, dretilebilirlik, etik, safilik, givenlik, sosyal ve politik sorunlar gibi 6fjeleri icerirler).

v Ahility to devise, select, and use modern techniques and tools needed for engineering practice; ability to employ information | ){(D|E@|E|O)E)
technologies effectively.

(Mahendislik uygulamalan igin gerekli olan modern teknik ve araglan geligtirme, segme ve kullanma becerisi; biligim teknolojilerini
etkin bir gekilde kullanma becerisi.)

v Ahility to design and conduct experiments. gather data, analyze and interpret results for investigating engineering problems. | (1|/2)G2)|E)
(Mihendislik problemlerinin incelenmesi igin deney tasarlama, deney yapma, veri toplama, sonuglan analiz etme ve yorumlama

becerisi.)

vi | Ability to work efficiently in intra-disciplinary and multi-disciplinary teams; ability to work individually. @G
(Disiplin igi ve cok disiplinli takimlarda etkin bigimda galigabilme becerisi: bireysal galigma becerisi )

vii|  Ability to communicate effectively both orally and in writing; knowledge of a minimum of one foreign language. O DE@E

(Siizlil ve yazili etkin iletigim kurma becerisi; en az bir yabanei dil bilgisi )

vii{  Recognifion of the need for lifelong learning: ability to access information, fo follow developments in science and technology, | D|(2)|E@)|E)
and to confinue to educate him/Mherseli.
(Yagam boyu Ofirenmenin gerekdilifi bilinci; bilgive erigebilme, bilim ve teknolojideki gelimeleri zleme ve kendini sirekdi yenileme becerisi)

ix [ Awareness of professional and ethical responsibility | ODEEE|E)
(Mesleki ve etik sorumluluk bilinci.)
X Information about business life practices such as project management, risk management, and change management; P @@@ @@

awareness of enfrepreneurship. innovation, and sustainahle development.
(Proje yonetimi ile risk ydnetimi ve deigiklik yanetimi gibi i hayatindaki uygulamalar hakkinda bilgi; girigimeilik, yenilikgilik
ve sirdarebilir kalkinma hakkinda farkindalik.)

xi |  Knowledge about contemporary issues and the global and societal effects of engineering practices on health, environment, [ D|E|E2®
and safety: awareness of the |egal consequences of engineering solutions.
(Mahendislik uygulamalannin evrensel ve toplumsal boyutiarda saglik, cevre va givenlik Gzerindeki etkileri ile cagin sorunian

haldrinda hilai. mithandiclile afsfimlarinin hobabeal cannclar banneoanda farkandabile 4
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YEDITEPE UNIVERSITESI // STAJYER DEGERLENDIRME RAPORU
MUHENDISLIK VE MiMARLIK FAKULTESI TRAINEE EVALUATION REPORT

Staj Baslangic ve Bitis Tarihleri / Start and Completion Dates of Training : vl iiid el -
Degerlendirme Tablosu Zayif Yeterli lyi Miikemmel
Evaluation Table Poor Satisfactory Good Excellent
Gorevini yerine getirme / Fulfillment of the duties O | | O
Yaraticiik / Creativity O O O |
Zamanlama / Timing O O O O
Sorumluluk alma / Responsibility O | | O
Kendine gliven / Self confidence O | | O
inisiyatif / initiativity O O O O
isine 6zen gdsterme / Work attitude O O O O
Takim calismas1 / Team work O O O O
Amirleri ile iletisimi / Interaction with supervisors O O O O
ise devamlilig1 / Attendance | | | O
Genel degerlendirme / Overall evaluation O O O O

Stajyer ogrencinin gosterdigi gelisme ile ilgili tavsiye ve elestirileriniz :

Comments and suggestions about the progress of the trainee

Bu stajyerin gelecekte sirketinizde calismasini ister miydiniz? O Evet

O Hayir

Gelecek yil Yeditepe Universitesi’nden baska stajyerler calistirmak ister miydiniz? O

Evet O Hayir

= Adi, Soyadi i Degerlendiren / Evaluator

z P ' )

% 2 Name, Lastname Unvani, Adi, Soyadi

i S limzasi

~ .
G (7 Title, Name, Lastname
o) .
Signature

150



Calistigi isyeri
ve Kismi

Work Place

Litfen bu raporu +90 (216) 578-0400 numarali telefona faksladiktan sonra kapali bir zarf icinde 6grenciye
teslim ediniz.

Please give this report to the trainee in a closed envelope after faxing it to +90 (216) 578-0400.
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